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Cjdhtvtyye. ghjatccbjyfkmye.
reüy. ytdjpvj,yj ct<t
ghtlcnfdbnm <tp ijr-jükflbntkz 
b ijr-vjhjpbkmybrf/ Änjn ghb<jh 
<scnhj gjyb,ftn ntvgthfnehe
ghjlernjd/ Xnj rfcftncz ububtys?
rfxtcndf ghjlernjd?
hfpyjj<hfpbz <k.l b gkfybhj-
dfybz? ghb<jh ghtlkfuftn
jhufpbpfwbb nhelf yf reüyt
ytpfvtybvst ghtbveotcndf/ 

Ububtyf

Ghjljk,bntkmyjcnm ühfytybz d
jükf,ltyyjv cjcnjzybb d
pfdbcbvjcnb jn egfrjdrb
hfpkbxyfz/
Ghjlerns yt egfrjdfyyst d
uthvtnbxye. egfrjdre? ljk,ys
<snm d ntxtybb 5 lytq
egjnht<ktys? nfr rfr <frnthbb
cgjcj<ys hfpdbdfnmcz b d üjkj-
lyjq chtlt/ Ghjlerns d
uthvtnbxyjq egfrjdrt yt
dcnegf.n d rjynfrn c djpleüjv
b? vjuen ntv cfvsv ühfybnmcz lj 
20 lytq/ 

Rhbnbxtcrfz ntvgthfnehf;
j<kfcnm <scnhjuj hfpdbnbz 
vbrhjjhufybpvjd (+ 65°C / + 10°C)

Rfxtcndj

>scnhjt gjyb,tybt ntvgthfnehs
cjühfyztn 85%  dkf,yjcnb?
cjlth,fotqcz d ghjlernfü b
ghtljndhfoftn j<hfpjdfybt
vt,rktnjxysü vfrhjrhbcnfkkjd?
xnj gjpdjkztn cjühfybnm
drecjdst  b jgnbxtcrbt rfxtcndf
ghjlernf/

Hfpyjj<hfpbt <k.l

>kfujlfhz djpvj,yjcnb ujnjdbnm
pfhfytt <jkmijt rjkkbxtcndj
<k.l? gjdjhf vjuen ghtlkfufnm
hfpyjj<hfpyjt vty.? nfr bv yt
ghbüjlbnmcz <jkmit jlyjdht-
vtyyj rjynhjkkbhjdfnm dtcm
ghjwtcc ghbujnjdktybz hfpkbxysü
<k.l/

Gkfybhjdfybt ghjbpdjlcndf

Ghtbveotcndf ijr-jükflbntkz #
ijr-vjhjpbkmybrf ghjzdkz.ncz
ghb  hfcghtltktybb hf<jns yf
reüyt/ Ita-gjdfhe yt
ghbüjlbnmcz <jkmit
jhbtynbhjdfnmcz yf hfpkbxyst
pfrfps <k.l/ Jy vj,tn ujnjdbnm
<k.lf gj cdjtve cj<cndtyyjve
gkfye? xnj gjpdjkztn
jgnbvbpbhjdfnm ghjbpdjlcndtyysq
ghjwtcc b ärjyjvbnm pyfxbntkm-
ye. xfcnm pfnhfn yf äythub. b
gthcjyfk/

Ghtbveotcndf

Ghbvtytybt nfrjuj vtnjlf
gkfybhjdfybz b hfwbjyfkbpbhj-
dfybz hf<jns yf reüyt zdkztncz
lkz dctü ghtlghbznbq ghtbve-
otcndjv/
Yfghbvth: ghtlghbznbz “Fast

Food” ghtlghbznbz j<otcndtyyjuj
gbnfybz? pfdjlcrbt cnjkjdst b
n/l/
J<ibhyst <eaatns vjuen <snm
gjkyjcnm. pfhfytt ghbujnjdktys/ 

J<hfpjdfybt ktlzysü
vbrhjrhbcnfkkjd dtltn ghb
hfpvjhjprt ghjlernf r hfphe-
ityb. dyenhtyybü vtv<hfy? xnj
d cdj. jxthtlm dtltn r gjntht
dkfub b dbnfvbyjd ghjlernf/ 

J>KTUXTYBT HF>JNSJ>KTUXTYBT HF>JNS

hfpheitybt
<frnthbfkmyjq
caths

hfpvyj,tybt
<frnthbfkmyjq
caths

ghtrhfotybt frnbdyjcnb
<frnthbfkmyjq caths
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Soft - Chilling

Änjn vjlec üjhjij gjlüjlbn
lkz jcj<tyyj xedcndbntkmysü?
njkob-yjq yt <jktt 20 vv?
ghjlernjd/ Ghb änjq ntüyjkjubb
ntvgthfnehf djpleüf d rfvtht
ijr-jükflbntkz ybrjulf yt
jgecrftncz yb,t 0°C/ Üjkjlbk-
mysq fuhtufn hf<jnfn lj ntü
gjh? gjrf ntvgthfnehf djpleüf
yt ljcnbuytn 0°C/ Gjckt änjuj
ntvgthfnehf gjllth,bdftncz
fdnjvfnbxtcrb? gjrf ghjlern yt
ljcnbuytn t° + 3°C/ Dhtvz
jükf,-ltybz <k.l? rjnjhst yt
ljgecrf.n bpvthtybt t°
ntvgthfnehysv pjyljv? juh-
fybxbdftncz lj 90 vby/ Gjckt
ijrjdjuj jükf,ltybz ghb<jh
fdnjvfnbxtcrb gthtrk.xf-tncz yf
vjlec rjycthdfwbb? ghb rjnjhjv
ghjlerns ühfyzncz rfr 
d j<sxyjv üjkjlbkmybrt/

Hard - Chilling

Änjn vjlec gjlüjlbn lkz
ghjlernjd? njkobyf rjnjhsü
<jkmit xtv 20 vv/ Üjkjlbkmysq
fuhtufn hf<jnftn lj ntü gjh?
gjrf t° djpleüf yt ljcnbuytn -
15°C/ Gjckt änjuj t°
gjllth,bdftncz lj ntü gjh?
gjrf dyenhtyyzz t° ghjlernf yt
ljcnbuytn -10°C/ Pfntv t°

gjdsiftncz lj 0°C? xnj<s
ghtljndhfnbnm ghbvthpfybt
ghjlernjd/ Gjckt njuj rfr
dyenhtyyzz t° ghjlernf ljcnbuytn
+3°C? ghb<jh fdnjvf-nbxtcrb
gthtrk.xftncz yf vjlec
rjycthdfwbb/

I JR-JÜKFLBNTKMI JR-JÜKFLBNTKM

dyenhtyyzz t°
ghjlernf

t° djpleüf
d rfvtht

C gjvjom. ijr-jükflbntkz vj,yj cybpbnm dyenhtyy.. ntvgthfnehe
ghjlernf d ntxtybb 90 vbyen jn + 70 uhflecjd C lj +3 uhflecjd C
b? pfntv ühfybnm ghjlern? d pfdbcbvjcnb jn ecnfyjdrb? ghb
ntvgthfneht rjycthdbhjdfybz jn 0 lj +5 uhflecjd C/ 

VVFFRRCC// 55
LLYYTTQQ

dyenhtyyzz t°
ghjlernf

t° djpleüf
d rfvtht

+ 70°C

+ 2°C
+
3
°C

vtymit xtv
pf 90’
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Soft - Freezing

Änjn vjlec üjhjij gjlüjlbn
lkz jcj<tyyj xedcndbntkmysü?
njkob-yjq yt <jktt 20 vv?
ghjlernjd/ Ghb änjq ntüyjkjubb
ntvgthfnehf djpleüf d rfvtht
vjhjpbkmybrf yf gthdjq cnflbb
ybrjulf yt jgecrf-tncz yb,t
0°C? gjrf t° ghjlernf yt
ljcnbuytn 20°C/Njkmrj gjckt
änjuj t° djpleüf jgecrftncz lj
-40°C/ Gjckt njuj? rfr dyenh-
tyyzz   t° ghjlernf ljcnbuytn -
18°C # xthtp 240 vbyen? vjlec
pfvjhf,bdfybz ghtrhfoftn
hf<jne b? drk.xftncz afpf
rjycthdfwbb? ghb rjnjhjq
ghjlerns ühfyznmcz rfr d
j<sxyjv vjhjpbkmyjv irfae/ 

Hard - Freezing

Änjn vjlec gjlüjlbn lkz
ghjlernjd? njkobyf rjnjhsü
<jkmit xtv 20 vv/ D änjv
vjlect üjkjlbkmysq futufn
hf<jnftn yf gjkye. vjoyjcnm
lj ntü gjh gjrf t° djpleüf yt
ljcnbuytn -40°C/  Gjckt njuj
rfr dyenhtyyzz   t° ghjlernf
ljcnbuytn -18°C? fdnjvfnbxtcrb
drk.xftncz afpf rjycthdfwbb?
ghb rjnjhjq ghjlerns ühfyzncz
rfr d j<sxyjv vjhjpbkm-yjv
irfae/

I JR-VJHJPBKMYBRI JR-VJHJPBKMYBR

Änjn ghb<jh gjpdjkztn cybpbnm dyenhtyy.. ntvgthfnehe ghjlernf jn 
+ 70°C lj -18°C uhflecjd pf vtytt xtv 4 xfcf b pfntv? d
pfdbcbvjcnb jn ecnfyjdrb? ühfybnm ghb ntvgthfneht -18°C # -25°C/

VVFFRRCC// 6600

- 1
8°
C

vtymit

pf 240’

- 18°C

+ 2°C

+ 70°C

dyenhtyyzz t°
ghjlernf

t° djpleüf
d rfvtht 

dyenhtyyzz   t°
ghjlernf

t° djpleüf
d rfvtht

i s s e l b a e c h e r
Food Service Equipment GmbH



v frcbv fkmyfz
v jo yjcnm

hfdyjv thyjt
hfcgthtltktybt
ntv gthfnehs

dsci fz
aeyrwbjyfkmyjcnm

dsci fz ububtyf b
kturfz xbcnrf
ghb<jhjd

kturbq ntüybxtcrbq
jcv jnh

Dct ghb<jhs änjq cthbb
ghlkfuf.n vfrcbvfkmye.
ghjbpdjlbntkmyjcnm b gjpdjkz.n
jgnbvfkmyjt bcgjkmpjdfybt
ghtljcnfdkztvjuj vtcnf <tp
ghbxtytybz eoth<f ghb<jhe/

Dyenhtyyzz xfcnm rfvths c
jcj<sv lbpfqyjv lftn
djpvj,yjcnm gjnjre djpleüf
ghjybrfnm dj dct geyrns? xnj
gjpdjkztn <scnhjt ljcnb,tybt
ytj<üjlbvjq ntvgthfnehs/
Ghb<jhs c vjoyjcnm. 20 UY 1#1
b 20 UY 1#2 jcyfotys jcj<tyyj
<jkmibv hflbecjv/ 

Dscjrjt rfxtcndj rjvgjytynjd
üjkjlbkmyjq uheggs hfphtiftn
dscjre. ärcgkfnewbjyye. yfuhe-
pre lf,t ghb nz,tksü eckjdbzü/
Bcgjkmpetvsq ükfljutyn R4040A
dsgjkyztn ärjkjubxtcrbt
nht<jdfybz dscjrjhfpdbnsü
cnhfy/

Lybot rfvths gjllftncz gjkyjq
b kturjq xbcnrt/ Pfldbyenst
cntkkf,b lkz ghjnbdtytq kturj
dsybvf.ncz <tp ljgjkybntkmysü
bycnhevtynjd/ Dyenhtyytt 
bcgjkytybt bp ühjvjybrtkthj-
dfyyjq cnfkb 18#10 c cbkmyj-
pfrheuktyysvb rhfzvb/ 

Dct rjvgjytyns üjkjlbkmyjuj b
äktrnjyyjuj j<jheljdfybz kturj
ljcnegys/

GHTBVEO TCNDF ///GHTBVEO TCNDF ///
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v frcbv fkmyfz
ärjyjv bz äythubb

v yjujcnjhjyyjcnm

v frcbv fkmyfz
yfl\,yjcnm

v frcbv fkmyfz
<tpjgfcyjcnm

yfcso tyyfz
ghjuhfv v f

Bpjkzwbz bp dscjrjuthvtnbxyjuj
njkcnjuj gjkbehtnfyf/ Rfvths
vjoyjcnm. 20 UY 1#1 jcyfotys
gfytkzvb njkobyjq 100 vv/ 
Ghb ljcnb,tybt ntvgthfnehs
pfvthpfybz fdnjvfnbxtcrbq
gthtüjl d cnflb. rjycthdfwbb/
Rfvths? hfcxbnfyyst yf 20 UY
1#1 b 20 UY 2#1? gjcnfdkz.ncz
yf pfrfp c rjvghtccjhjv?
vjoyjcnm rjnjhjuj hfccxbnfyf
njkmrj yf rjycthdfwb./

Äktrnhjyyjt eghfdktybt jndtxftn
rf,ljq gjnht<yjcnb? kturj d
j<cke,bdfybb? hfphtiftn 
ecnfyjdre hfpyjj<hfpytqibü
wbrkjd jükf,ltybz b pfvjhf,b-
dfybz/

Dscjrjt rfxtcndj bcgjkmpetvsü
vfnthbfkjd? dscjrjhfpdbnfz
ntüyjkjubz ghjbpdjlcndtyyjuj
ghjwtccf b gjcnjzyysq rjynhjkm
ufhfynbhe.n vfrcbvfkmye.
yflt,yjcnm/

Dct ghb<jhs jndtxf.n
ltqcnde.-obv yjhvfv?
jghj<jdfys c äktrnhj
b ghjbpdjlcndtyyj-ntüybxtcrjq
cnjhjys b jnvtxtys pyfrjv CE/

Äktrnhj-vtüfybxtcrfz b äktr-
nhjyyfz ghjlerwbjyyfz ghjuhfvvf
hfcgjkfuftn rfr dötplysvb
ghb<jhfvb nfr b c gthtldb,ysv
pfuhepjxysv ecnhjqcndjv/ 

GHTBVEO TCNDF ///GHTBVEO TCNDF ///
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Gjchtlcndjv änjq ryjgrb d
jnrk.xtyyjv cjcnjzybb vj,yj
epyfnm cnfylfhnyst wbrks
jükf,ltybz b  yf<k.lfnm 
d hf<jxtv cjcnjzybb/ 

Gjchtlcndjv änjq ryjgrb vj,yj
jnrk.xbnm afpe rjycthdbhjdfybz?
cktle.oe. pf afpjq <scnhjuj
jükf,ltybz/

Gjchtlcndjv änjq ryjgrb d
cjcnjzybb STOP vj,yj frnbdb-
hjdfnm UVC-wbrk cnthbfkbpfwbb

Gjchtlcndjv änjq ryjgrb d
jrnk.xtyyjv cjcnjzybb vj,yj
epyfnm cnfylfhnyst wbrks
pfvjhf,bdfybz b yf<k.lfnm d
hf<jxtv cjcnjzybb/

Gjchtlcndjv änjq ryjgrb vj,yj
frnbdbhjdfnm dhtvtyyjq wbrk b? 
c vjvtynf cnfhnf yf<k.lfnm
e,t pfnhfxtyyjt dhtvz/

Änf rkfdbif gjrfpsdftn dyen-
htyy.. ntvgthfnehe ghjlernf b
ntvgthfnehe djpleüf d rfvtht/

Änb ghb<jhs ghtlkfuf.n hfpyj-
j<hfpyst djpvj,yjcnb ds<jhf
wbrkjd? ghb änjv ytrjnjhst bp
wbrkjd e,t pfghjuhfvbhjdfys?
ytrjnjhst vj,yj bpvtyznm/
Eghfdktybt ghtlgjkfuftn 
3 ghjuhfvvs lkz jükf,ltybz #
pfvjhf,bdfybz/ 2 ghjuhfvvs
rf,ljuj bp <kjrjd e,t pflfys
abhvjq-ghjbpdjlbntktv?
3-q dfhbfyn ghjuhfvvs
ghtljcnfd-kztncz yf ghtlecvjn-
htybt pfrfpxbre/ Dj dhtvz wbrkf
jükf,ltybz # pfvjhf,bdfybz
vj,yj yj<k.lfnm e,t
pfnhfxtyyjt dhtvz; d lfkmytq-
itv? gjckt jrfyxfybz hf<jns?
ghb<jh gjrfpsdftn pfnhfxtyyjt
yf wbrk dhtvz? xnj gjpdjkztn
pfrfpxbre kexit bcgjkmpjdfnm
ghb<jh/ Ghb<jh cbuyfkbpbhetn
jgnbxtcrb b frecnbxtcrb: ghjitk
kb wbrk yflkt,fobv j<hfpjv?
<skj kb ghtdsityj pflfyyjt
dhtvz/ Ghb<jh fdnjvfnb-xtcrb
hfcgjpyftn? dsgjkyztncz wbrk gj
pflfyyjve dhtvtyb bkb
gjchtlcndjv rjynhjkz dyenhtyytq
ntvgthfnehs ghjlernf? lf,t
tckb yfxfkmyfz ntvgthfnehf
ghjlernf jnkbxftncz dctuj kbim
yf ytcrjkmrj uhflecjd jn
ntvgthfnehs rfvths /

Dct ghb<jhs
vjuen gjcnfdkzncz
c djljjükf,lf-
tvsv rjvghtc-
cjhjv/

Djpvj,yjcnm
vjynf,f rjktc
dvtcnj yj,tr

AEYRWBBAEYRWBB
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Änj äktrnhjyyjt eghfdktybt
ghtlkfuftn gjkmpjdfntk.
vfrcbvfkmye. ghjbpdjlbntkm-
yjcnm/ Dsüjlysvb lfnfvb
gjlrk.xtybq zdkz.ncz :

bylbrfwbz ntvgthfnehs 
(3 ptktysü wbahs);
lbcgktq c 4-vz cnhjrfvb?

rf,lfz gj 20 pyfrjd? b
gjlcdtlrjq/ Yb,t ghbdtltys
df,ytqibt ljgjkybntkmyst
gjrfpfntkb? rjnjhst djpvj,ys
cj cnfylfhnysv b ljgjkybntkm-
ysv eghfdktybtv:

gjlrk.xtybt r byntuhbhjdfyyj-
ve ghbynthe c Master-rfhnjq
(ljg/ ghbyflkt,yjcnb);
gjlrk.xtybt r vjlek. c 3-4

bpvthbntkzvb dyenhtyytq ntvgt-
hfnehs (ljgjk/ ghbyflkt,yjcnb);
cfvjcnjzntkmysq lbfuyjp lkz

rjynhjkz djpvj,yjuj bcnjxybrf
ytbcghfdyjcntq

Änjq ryjgrjq vj,yj
frnbdbhjdfnm ht,bv ijrjdjuj
jükf,ltybz/

Änf ryjgrf frnbdbhetn yfuhtd
bpvt-hbntkz dyenhtyytq
ntvgthfnehs? xnj j<ktuxftn
dsybvfybt pjylf/

(ljgjkybntkmyst ghbyflkt,yjcnb)

gjlrk.xtybt r htuekznjhe
crjhjcnb lkz rjynhjkz gjnjrf
djpleüf (ljgjk/ ghbyflkt,yjcnb);
pfgjvbyfybt <jkmit 30 wbrkjd

<scnhjuj jükf,ltybz? rf,lsq c 
4 afpfvb? rjynhjktv
ntvgthfnehs djpleüf? dyenhtyytq
ntvgthfnehs ghjlernf?
rjynhjktv dhtvtyb b crjhjcnb
yfuytnfybz djpleüf (ghb
bycnfkbhjdfyyjv htuekznjht);
gjlrk.xtybt UVC-kfvgs lkz

cnthbkbpfwbb rfvths b reüjyysü
ecnfyjdjr (ljgjk/
ghbyflkt,yjcnb)
djpvj,yjcnm rjynhjkz ntvgthf-

nehs rjyltycfnf gjchtlcndjv
bpvtytybz crjhjcnb dhfotybz
dtynbkznjhf? xnj gjpdjkztn jgnb-
vfkmyjt bcgjkmpjdfybt ghb<jhf
lf,t ghb ybprjq dytiytq
ntvgthf-neht (ljgjk/
ghbyflkt,yjcnb);
bytnyfwbjyfkmyjt yfghz,tybt

njrf (ljgjk/ ghbyflkt,yjcnb).

Änjq ryjgrjq vj,yj
frnbdbhjdfnm ht,bv ijrjdjuj
pfvjhf,bdfybz/

Änf ryjgrf frnbdbhetn wbrk
cnthbkbpfwbb/

Ghb<jh vj,tn <snm gjlrk.xty r
kjrfkmyjve rjvgm.nthe c 
ghbvtytybtv Windows

(ljgjk/ ghbyflkt,yjcnb/)

Gjchtlcndjv änjq ryjgrb vj,yj
bpvtybnm lfyyst? erfpfyyst yf
lbcgktt/

Gjchtlcndjv änjq ryjgrb vj,yj
frnbdbhjdfnm aeyrwb. “HARD” ?
ghb rjnjhjq ghb<jh hf<jnftn yf
gjkye. vjoyjcnm/

I JR - JÜKFLBNTKMI JR - JÜKFLBNTKM
I JR - VJHJPBKMYBRI JR - VJHJPBKMYBR

c eghfdktybtv  c eghfdktybtv  MasterMaster

ENERGY SAVING 
Gjlujnjdbntkmyfz afpf lkz 
2-juj rjvghtccjhf/
Fdnjvfnbxtcrjt gthtrk.xtybt yf
rjycthdbhjdfybt/
10HP 1HP

Lbcnfywbjyyjt eghfdktybt
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Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BF041

15 10

1220 1390

966 x 700 x 850

4

230/1/50

Ghjuhfvvf äktrnhjyysü ghb<jhjd

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC051 BF051

18 12

1250 1440

755 x 800 x 1035

5

230/1/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC101 BF101

30 21

1550 1910

755 x 800 x 1415

10

230/1/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC151 BF151

46 30

2390 2770

755 x 800 x 1800

15

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC201 BF201

70 48

4100 4700

1020 x 990 x 2210

20

400/3/50

Ghjuhfvvf äktrnhjyysü ghb<jhjd
c eghfdktybtv Master

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC202 BF202

150 100

7150 8450

1550 x 1270 x 2350

40

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC202S BF202S

210 135

8600 10200

1550 x 1270 x 2350

40

400/3/50

NTÜYBXTCRBT LFYYSTNTÜYBXTCRBT LFYYST

i s s e l b a e c h e r
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Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

22 15

1550 1910

850 x 820 x 1550

6

230/1/50

Ghjuhfvvf äktrnhjyysü ghb<jhjd
lkz gtxtq Rational c eghfdktybtv
Master

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

36 25

2390 2770

850 x 820 x 1810

10

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

70 48

4100 4700

1210 x 950 x 1810

20

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

70 48

4100 4700

1020 x 890 x 2240

20

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

150 100

7150 8450

1550 x 1270 x 2240

40

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

15 10

1220 1390

966 x 700 x 850

4

230/1/50

Ghjuhfvvf äktrnhjvtüfybxtcrbü
ghb<jhjd

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

16 11

1250 1440

755 x 800 x 1035

5

230/1/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

27 20

1550 1910

755 x 800 x 1415

10

230/1/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

45 28

2390 2770

755 x 800 x 1800

15

400/3/50

Vjltkm
uf<fhbns
LüUüD

ghjbpdjl-nm

htitnrb GN 1/1

yfghz,tybt

vjoyjcnm

kg

mm

n

V/f/Hz

W

Ijr-jükflbntkm

+70 > +3°C

Ijr-jükflbntkm
# vjhjpbkmybr

+70 > -18°C

BC041 BC041

75 40

4100 4700

1045 x 1335 x 2540

40

400/3/50

i s s e l b a e c h e r
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DJPVJ;YJT? LJGJKYBNTKMYJT DJPVJ;YJT? LJGJKYBNTKMYJT 
DYENHTYYTT JCYFO TYBTDYENHTYYTT JCYFO TYBT

c hfvgjq “CR”

<tp lybof “S/P”

<tp hfvgs “S/R”

c gthtcnfdkztvsvb yj,rfvb
“Rational”

Schlagweg 12 · 35687 Dillenburg - Niederscheld · Telefon: 02771/26560 · e-Mail: info@issel.com

isselbaecher
FOOD · SERVICE · EQUIPMENT GMBH


