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Nudelkocher * Pasta cookers *
Cocedores de pasta * JlanwweBapka
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Aus 4 Modellen zusammengesetztes Sortiment, davon 2 Elektrogerate und 2 Gasgerate mit 1 oder
2 unabhéangigen Becken. Nudelkocher sind &uf3erst vielseitige Gerate, die sich unter besten

Arbeitsbedingungen und mit minimalem Arbeitsaufwand zum Kochen in Wasser von Nudeln, Reis,
Gnocchi, gefiillten Teigtaschen aber auch von Knollen und Gemuse eignen.

Die Nudelkocher bieten im Einzelnen:

- hohes Wasser/Nudel-Verhéltnis fur optimale Garergebnisse;
- sorgféltiger Entwurf des aus Edelstahl 316, Chrom-Nickel-Molybdan hergestellten Beckens mit
abgerundeten Kanten und ausgedehntem Abtropfbereich;
- zwecks maximaler Anwendungsflexibilitat kann unter 5 verschiedenen Korbkombinationen pro Becken

gewahlt werden.

@ The range includes 4 models:

== 2 electric and 2 gas units, with
1 tank or 2 separately adjustable

tanks. Pasta cookers are extremely
versatile appliances suitable to boil not
only pasta, rice, gnocchi, and stuffed
pasta, but also vegetables and potatoes
in optimum working conditions and with
litle manpower waste.
Pasta cookers offer:
- a high water/pasta ratio, for excellent
cooking results;
- carefully designed tanks made of
stainless steel (with chromium, nickel
and molybdenum), with rounded
corners and a large dripping area;
- the possibility of choosing between 5
different basket combinations per
tank for the highest flexibility of use.

@ Gama compuesta por

— " modelos: 2 eléctricos y 2 a gas,
con una o dos cubas

independientes. Los cuecepastas son
maquinas sumamente polifacéticas, ya
gue permiten hervir no solamente pasta,
arroz, fioquis y pasta rellena, sino
también verduras y tubérculos en
condiciones de trabajo éptimas y con
minimo derroche de mano de obra.
En particular, las cuecedoras de pasta
ofrecen:
- una elevada relacién agua/pasta que
asegura excelentes resultados de
coccion;
- un cuidadoso disefio de la cuba,
realizada en acero inoxidable (al
cromo, niquel y molibdeno) con
angulos redondeados y una amplia
Zona para escurrir la pasta;
- posibilidad de elegir entre entre 5
combinaciones distintas de cestas por
cuba a fin de obtener la maxima
flexibilidad de uso.

@ CopTUMEHT 060pYya0BaHUs
——"  cocTaBneH u3 4 mopmenen.

M3 Hux 2 anekTpo u 2 raso-
BbIX C OJHOM WnM OBYMs pasgenb-
HbIMM BaHHamu. JlanweBapka
SBNSAETCA MHOMO(YHKLMOHAbHBIM
npwéopom. [Mpn MUHMManbHON
3aTpaTe paboden curbl U npwu
Ny4Wwmx paboymx yCrnoBUSX MOXKHO
6bICTPO CBapUTb MakapOHHble
U3LENNUS, PUC, THOYYW, MENbMEHH,
a TaKXe KOPHernmnoAbl vV OBOLUW.
JlanweBapkn umeloT crnegylime
npevmMyLLecTaa:
- BbICOKOE COOTHOLLUEHM BOAbl /
/ MaKapOHHbIX M3LEenMin Ans Mony4eHvs
onTUMarnbHoro pesynbrata
- BaHHa W3rOTOBMeHa K3 crnasa
XpOMa-HVKens-Monmé aeHa, umeet
OKPYITIeHHbIE YITbl W yAJIEHEHHYIO
KaneXHuuy.
- [na mMakcymarnbHOro Mcrnosib3oBaHvis
BaHHbl MPEAyCMOTPEHO 5 pasnmyHbIX
KOMGMHaUMA KOP3VH.
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@ AuRenverkleidung, gepresste
== obere Platte mit Uberlaufrinne und

hohenverstellbare Fiil3e aus Edelstahl

ZUBEHOR AUF ANFRAGE

ACCESSORIES AVAILABLE ON
REQUEST

18/10.

— Mit abgerundeten Kanten gepresste
Becken aus Edelstahl (Chrom-Nickel-
Molybdan), um die maximale Bestandigkeit
gegen Korrosion zu gewahrleisten.

— Wasserzulauf Gber Zulaufarmatur und
FuRbodenablauf.

— Uberlaufeinrichtung. |-
— Gasbrenner mit stabilisierter Flamme und J,-""
Piezoziindung bei Gasgeraten.

— In Wasser getauchte und von einem
Thermostat gesteuerte Edelstahl-
Heizkorper bei Elektrogeréaten.

— Kdrbe aus gelochtem Edelstahlblech mit
warmeisoliertem Giriff, pro Becken kann
unter 5 verschiedenen Kombinationen
gewahlt werden.

</ Becken mit abgerun-
eten Kanten und
Wasserzulaufarmatur.

Tank with rounded
corners and water
filling valve.

Cuba con cantos
redondeados y
grifo de llenado. bajo pedido.
BaHHa ¢ okpyrneHHbIMu
yrnamv u KpaHom

noga4un BoAbl. Pasnn4HbIMA

\6@ Exterior finish, pressed work @ Recubrimiento exterior,

encimera embutida con canal
rebosadero y patas regulables de

acero inoxidable 18/10.

— Cubas embutidas con angulos

redondeados de acero inoxidable (al

cromo, niquel y molibdeno) para

asegurar la maxima resistencia a la

- top with overflow trough and =
adjustable legs are all 18/10
stainless steel.
— Pressed tanks with rounded corners
are stainless steel (with chromium,
nickel and molybdenum) to ensure the
highest corrosion resistance.

— Water filling valve and floor drain. corrosion.
— Overflow pipe. — Vélvula de llenado de agua y desagle
— Stabilised-flame burners and piezo al piso.

— Tubo rebosadero.

— Quemadores de gas con llama
estabilizada y encendido piezoeléctrico
en los modelos a gas.

— Resistencias blindadas de acero
inoxidable sumergidas en agua y
controladas por un termostato, en los
modelos eléctricos.

— Cinco combinaciones diferentes por
cuba de cestas de chapa de acero
inoxidable perforada con empufadura
atérmica.

ignition on gas models.

— Sheathed stainless steel heating
elements immersed in water and
controlled by a thermostat on electric
models.

— Five different combinations of
perforated stainless steel sheet baskets
with cool-grip handles for each tank.

A Becken mit auf
Anfrage lieferbarer
Korbkombination.

Tank with basket set

available on request.

Cuba con combinacion
de cestas, disponibles

Ha 3akas BaHHa
rnocTaBensieTcs C

KOM6MHaLWSIMA  KOP3WH

ACCESORIOS BAJO PEDIDO

Jonon. MPUHALNEXHOCTHU
HA 3AKA3

Kamin mit Gitter
| Flue riser with
grid / Salida de
vahos con rejilla
/ Kamur ¢
peLueTkon

T Kombination E
Basket set E
Combinacién E

Kom6uHaumua E

o d

(TR

KombinationA
Basket set A
Combinacién A
Kom6uHaumua A

| |

Kombination B
Basket set B

Combinacién B
Kom6uHaumua B

L]

N RIIHIEIIE

Kombination C
Basket set C

Combinacién C
Kom6uHauus C

L

TTTTTITETTITHT

Kombination D
Basket set D

Combinacién D
Kom6uHauma D

L]

@\) BHellHAs o6nML0BKa,

- BEPXHSS MPECccoBaHHas 4acTb

c 60pTVKOM MPOTMB Mepenvea M

perynmpyemble Mo BbICOTE HOXKW W3
Hep>kasetowen ctanm 18/10.
- BaHHa c okpyrneHHbMM yrnamu u3
crieyuanbHoro cnasa (XPOM-HUKerb-
mMonmbaeH) gna npegoTBpalleHus
KOpPO3uM.
- KpaH gns nopauv Bogbl C
apMaTypoii U HarosbHbIM CIUBOM
- Cucrtema npoTuB nepenvea
- [a3oBble ropenku co
CTabUNM3NPOBaHHLIM MNamMeHeM U
Mbe303aXKUraHmem
- B anekTpomopgensax HarpesaTtesb-
HbI 3MEMEHT M3 Hep>KaBetoLen
CcTanM OonyleH B BoAy W perynv-
pyeTcs TepMOoCTaToM.
- Kop3suHbl 13 nepdpopmnpoBaHHOro
nicTa Hep>KaBerolen cTamm ¢
TENon30NMPOBaHHOW PYHKON, Ans
Ka>X[,0M BaHHbl MOXXHO BbI6GMpPaTb U3
5 pasnuyHbix KOM6MHALMA KOP3WH.
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TECHNISCHE DATEN
TECHNICAL SPECIFICATIONS
DATOS TECNICOS
TEXHWHECKME AAHHBIE

.

72/02CPE

72/02CPG

74/02CPE 74/02CPG
Betrieb / Operation / 6 ﬂ
Funcionamiento / MpuHumn
paboThl ! ‘!
Aussenabmessungen / Ext. mm mm mm mm
dimensions / Dimensiones exte- 400x700x 400x700x 800x700x 1200x700x
riores / BHewHne pasmepsl 860/900 h 860/900 h 860/900 h 860/900 h
Anzahl der Becken / Number of
tanks / NUmero de cubas / Konn- 1 1 2 2
YeCTBO BaHH
Beckeninnenabmessungen / Tank mm mm mm mm
internal dimensions / Dim. int. de 300 x 335 300 x 335 300 x 335 300 x 335
las cubas / BHyTpeHHMe p-pbl BaHH x 295 h x 295 h x 295 h x 295 h
Fassungsvermdgen des Beckens /
Tank capacity / Capacidad de la 26 I. 26 I. 26 I. 26 I.
cuba / BmectumocTb BaHHbI
El. Leistung / Electric power /
Potencia eléctrica / MoTpe6nenne kw - kW -
3MEKTPO3HEPUN 7,5 75+75
Gasleistung / Gas power / Potencia
a gas / [NoTpebneHve rasa - kw - kW

13 13 +13

Anschlussspannung / Supply
voltage / Tensién de alim. / 3NAC 400V - 3NAC400V -
Hanpsixenvne nopaxnoyeHus 3AC 230Vv* 3AC230V*

ANSCHLUSSPLANE / INSTALLATION DIAGRAMS /

ESQUEMAS DE INSTALACION / CXEMbl MOAKIHOYEHUS

Gasgerate / Gas models / Modelos a gas /

Mopenn, pa6oT. Ha rase

@ Elektrogerate / Electric models / Modelos eléctricos /

OnekTponpnéopbI

® Wasser / Water / Agua / Boga
S Beckenablauf / Tank drain / Desaglie / CnvB BaHHbI

*. auf Anfrage - on request - a pedido - Ha 3akas

300
55

37 ¢

700

392
400
450
489

400

700

701

296
551

37 ¢

800
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