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Kippbratpfanne * Tilting bratt pans #*
Sartenes basculantes *
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Die Becken kdnnen aus folgenden Materialien angeboten werden:
- Gusseisen, ein Material mit hoherer Warmeleitfahigkeit fir eine bessere Warmereaktion.
Es vermeidet, dass die Speisen am Boden haften.
- Edelstahl, zwecks optimaler Reinigungsfreundlichkeit.
Die Kippbratpfannen sind “Universalgerate”, weil sie flr verschiedene Gararten
zahlreicher Speisen geeignet sind. Dank der grossen Garflache, der Leistung
der Warmequelle, der einfachen Beckenkippung und der Deckel mit ausbalancierter Offnung erweisen
sie sich ausserdem als dusserst praktisch und extrem leistungsfahig.

Aus 8 Modellen zusammengesetzte Produktpalette, davon 4 Gasgerate
und 4 Elektrogerate (4 mit Handkippung und 4 mit Motorkippung).

@ The range includes 8
models 4 gas and 4 electric
(4 with manual and 4 with
electric tilt mechanism). Available pan
materials are:
- cast iron, a high thermal conductivi-
ty response and prevents food from
sticking to the bottom;
- stainless steel for outstanding ease
of cleaning.
Bratt pans are “universal”’ appliances
because they can be conveniently
used to perform different cooking
methods. In addition, thanks to their
large cooking surface, powerful heat
source, easy pan tilting, and lids with
balanced opening, these pans are
extremely practical and highly
productive.

Gama compuesta por 8
modelos: 4 agas y 4

eléctricos (4 con mecanismo
de vuelco manual y 4 motorizado).
Las cubas pueden ser:
- de fundicion esferoidal con elevada
conductibilidad térmica para una
mejor respuesta térmica y para evitar
que los alimentos se peguen al
fondo;
- de acero inoxidable para facilitar al
maximo la limpieza.
Las sartenes son aparatos
“universales” porque se pueden
utilizar para cocinar de distintos
modos muchos tipos de alimentos.
Ademas, gracias a su amplia
superficie de coccidn, a la potencia
de la fuente de calor, a la facilidad de
vuelco de las cubas y a las tapas con
apertura compensada, son muy
practicas y posen una altisima pro-
ductividad.

/’R CopTuMeHT 060pya0BaHus
cocTaBneH u3 8 mopgenew.
N3 Hux 4 rasosbix u 4
anekTpomogenn (4 ¢ py4HbIM K
4 Cc MOTOPW3MPOBAHHLIM  OMPOKMAbI-
BaHveM.) BanHbl npepgnaraoTca w3
cnefywmx MaTepuarnos:
- YyryH, maTepuan C BbICOKOM
TEnnonpoBOAHOCTbIO AN NyuLen
Tennopeakuum. OTOT maTepuvan
npefoTepalaeT nperopaxue.
- Hepxasetowas ctanb. OTOT maTte-
puan paspelaeTt Nerkylo 4YMCTKY.
OnpokuabiBaeMble CKOBOPOAbI
SBNSIOTCA YHUBEPCANbHBIMU
npuéopamm, Tak Kak MX MOXHO
UCrnosnb3oBaTh Af18 Pa3MUHHbIX
Crnoco60B MPUroTBIEHWS Pa3HOo6pas-
Henwmx 6mof. bonblwas nosepx-
HOCTb, MOLLHOCTb Harpesa, MpocToe
OMPOKUAbIBAHME U KPbIWKA C ypaB-
HOBEeLUaHHbIM OTKPbITUEM AenatoT
NPEWG0PbI MPAKTUHHLIMA U BbICOKO-
MPOU3BOAUTESbHBIMM.
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Aussenverkleidung und

(D

Edelstahl 18/10.

- Becken mit abgerundeten Kanten aus
bestrahltem Edelstahl 18/10 oder aus

Gusseisen.

- Robuste, ausbalancierte, doppelwandige

Deckel aus Edelstahl, um den
Warmeverlust zu senken.

- Manuelle oder Motorkippung

- Wassereinlauthahn.

- Temperatur von 50° bis 300°
einstellbar

- Gasgerate mit Brennern, die von
Sicherheits-Thermostatventilen mit

Thermoelementen gesteuert werden.

Elektrische Zindung.

- Elektrogerate mit Edelstahl-Heiszkdrper
und Temperaturregelung durch Thermostat.

‘GB Exterior finish and adjusta-

i ble legs are all 18/10 stain-
less steel.

- Pans can be either sandblasted
18/10 stainless steel with rounded

corners or cast iron.

- Robust, balanced stainless steel

lids with double wall to minimise heat

loss.

- Manual or electric tilt mechanism.

- Water filling (tap) faucet.

- Temperature adjustable between

50° and 300°C.

- Gas models have burners control-

led by thermostatic safety valves with

thermocouple. Electric switch-on.

- Electric models are fitted with shea-

thed stailess steel heating element

and temperature control thermostat.

hoéhenverstellbare Flisse aus

for manual tilt.

Volante con empufadura
retractil para el vuelco
manual.

Koneco ¢ BblHMMaemon
Py4HKOM ANs Py4HOro
OMPOKMAbIBAHMS.

@ Recubrimiento exterior y

~=" patas regulables de acero
inoxidable 18/10.

- Cubas con angulos redondeados
de acero inoxidable 18/10 arenado o
cubas de fundicion esferoidal.
- Robustas tapas compensadas de
doble pared de acero inoxidable,
para reducir la pérdida de calor.
- Mecanismo de vuelco motorizado o
manual.
- Grifo de llenado de agua.
- Temperatura regulable de 50° a
300°C.
- Modelos a gas con quemadores
controlados por valvulas termosta-
ticas de seguridad con termopar,
encendido eléctrico.
- Modelos eléctricos con resistencias
blindadas de acero inoxidable y
regulacion de la temperatura por
termostato.

< Handrad mit einziehbarem
Griff fir manuelle Kippung

A Detail des
Edelstahlbeckens mit
abgerundeten Kanten.

Handweel with retractable grip

Detail of stainless steel pan
with rounded corners

Detalle de la cuba de acero
inoxidable con cantos
redondeados.

BaHHa u3 Hep>kaBetoLen
CTann C OKPYrNEeHHbIMK
yrnamu.

@ BHeluHsi 06nML0BKa U

=" perynupyembie Mo BbiCOTE
HOXKW U3 Hepikaselolenh cTamm

18/10.

- BanHa c okpyrneHHbiMM yrmamu u3

Hep>kagetowen cranm 18/10.

- lNpoyHas, c6anaHcupoBaHHas,

[OBOVHasA Kpbllka W3 HeprkasetoLlen

cTamnM AN npefoTBpalleHss notepu

Tenna.

- PyyHoe wm moTtopuanposaHHoe

OMPOKUAbIBaHME.

- Kpax nogauv Bofpl.

- Temnepatypa ot 50° go 300°C.

- [Mpwbopsbl, paboTaroume Ha rasy c

ropenkamu, perynvpyembiMi npegno-

XPaHUTEMbHLIMK KnanaHamu ¢

TEPMOCTATOM W TEPMO3fIEMEHTaMM.

OnekTpuyecKoe 3aXkuraxue.

- OnekTponpuéopbl C HarpesaTenb-

HbIM T3HOM M3 Hep >kaseroLlenh cTamm,

TemnepaTypa perynvpyeTcs

TEePMOCTaTOM.




TECHNISCHE DATEN
TECHNICAL SPECIFICATIONS
DATOS TECNICOS
TEXHWYECKUE [AHHbIE

74/02KBEB 74/02KBGB 74/02KBEBI 74/02KBGBI 74/02KBEMB 74/02KBGMB 74/02KBEMBI 74/02KBGMBI
Betrieb / Operation / Funciona-

miento / MpuHumn pa6oTbl ‘ ! ﬂ ! ﬂ ! ﬂ ! ﬂ

Kippung / Tilting mechanism / manuell  manuell manuell manuell  Motorkippung Motorkippung Motorkippung Motorkippung
Mecanismo de vuelco / Tun manual manual manual manual electric electric electric electric
OMPOUKKAbIBaHWE manual manual manual manual motorizado motorizado motorizado motorizado

py4Hoe py4Hoe py4Hoe PyYHOE  MOTOPU3MP. MOTOPW3VP. MOTOPM3ND. MOTOPUSNP.

Beckenmaterial / Pan material / Gusseisen | Gusseisen Edelstahl Edelstahl Gusseisen | Gusseisen Edelstahl Edelstahl
Material de cuba / MaTepuan BaHHbi cast-iron cast-iron |stainless steel|stainless steel| cast-iron cast-iron |stainless steel|stainless steel
fundicion fundicion | acero inoxid. | acero inoxid. | fundicion fundiciéon | acero inoxid. | acero inoxid.

YyryH YyryH HepX. CTarb | HepPX. CTarb yyryH YyryH HEPX. CTanb | HepX. CTarnb
Aussenabmessungen / mm mm mm mm mm mm mm mm
Ext. dimensions / Dim. exteriores /  800x700 800x700 800x700 800x700 800x700 800x700 800x700 800x700
BHelwHve pasvepbl x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900
Beckeninnenabmessungen / Pan
internal dim. / Dim. interiores de las| ™M mm mm mm mm mm mm mm
cubas / BHyTp. p-p BaHHbi 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430
Fassungsvermdgen des Beckens /
Pan capacity / Capacidad de la L. L. L. L. L. L. L. L.
cuba / BMECTUMOCTb BaHHbI 27 27 27 27 27 27 27 27
Gasleistung / Gas power / Potencia
de gas / MNoTpebnenne rasa - kw - kw - kw - kw
13 13 13 13

El. Leistung / Electric power /
Potencia eléctrica / MoTpebnexve kw kw kw kw kw kw kw kw
3. aHeprm 7,05 0,05 7,05 0,05 7,15 0,15 7,15 0,15
Anschl I

nschluBspannung / Supply INACA00V

1NAC230V | SNACA00V | 4\aco3gy | SNACA00V | 4\ aco3oy | SNACA00V | 4NaAco30v

voltage / Tension de alimentacion / 3AC230V* 3AC230V* 3AC230V* 3AC230V*

3HaveHne NoOKNK4YeHns

ANSCHLUSSPLANE | ENSTALLATION DIAGRAMS / AT
ESQUEMAS DE INSTALACION / CXEMbI - Mo
MOAKIIOYEHNS

300
400
487

Gasgerate / Gas models / Modelos a gas / Mogenu,
paboT. Ha rase
@ Elektrogerate / Electric models / Modelos eléctricos/ 7| o R
dnektponpuéopbl °
® Wasser / Water / Agua / Boga

700

*: auf Anfrage - on request - bajo pedido - Ha 3aka3s - 50
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