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Cocinas eléctricas ¥ Onekrponnurhl







D>

Aus 18 Modellen bestehen-des Sortiment, davon 9 mit runden und 9 mit viereckigen
Kochplatten. Die Versionen sind: 6 Tischgerate, 6 Modelle auf Untergestell, 2 Modelle auf

Backofen und 4 auf Backofen und nicht beheiztem bzw. Warmeschrank. In alle Kochplatten ist
Begrenzungsthermostat gegen unerwartete Ubertemperatur eingebaut; ausser-dem sind sie “wasserfest”
an der gepressten, mit Uberlaufrinne ausgestatteten Edelstahl-Arbeitsplatte befestigt. Die Backdfen sind
ebenso wie die robusten Bdden, aus Edelstahl-blech hergestellt und mit einem Thermostat und einem
Wabhlschalter ausgeristet, der die Ober- und Unterhitze oder nur die Oberhitze oder nur die Unterhitze
steuert. Dies erhoht die Anzahl moéglicher Garungsarten und ermdglicht eine prazisere Einstellung der

erforderlichen Arbeitsbedingungen.

The range includes 18

models: 9 with round hot
plates and 9 with square hot
plates. The following versions are
available: 6 countertop models, 6
models on open stand, 2 models with
oven and 4 models with oven and hot
or ambient cupboard. All hot plates
are fitted with a limiting thermostat to
prevent accidental overheating and
are watertight assembled on the
cold-pressed stainless steel worktop
with overflow trough. Both the ovens
and the sturdy oven hearths are
stainless steel; a thermostat and a
switch to select top element
operation, bottom element operation,
or simultaneous top and bottom
element operation are fitted as
standard. This increases the number
of cooking methods this range can
perform and allows a more precise
control of working conditions.
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Gama compuesta por 18
modelos: 9 con placas de
coccion redondas y 9 con pla-

cas cuadradas. Las versiones dispo-
nibles son: 6 modelos de sobremesa,
6 modelos sobre soporteabierto, 2
modelos sobre horno y 4 modelos
sobre horno con armario neutro o
caliente. Todas las placas poseen un
termostato limitador incorporado con-
tra el sobrecalentamiento accidental
y estan fijadas en la encimera de
acero inoxidable con canal rebosa-
dero de manera de asegurar su com-
pleta estanqueidad al agua. Los hor-
nos, al igual que las robustas sole-
ras, estan realizados en chapa de
acero inoxidable y estan equipados
con un termostato y un selector que
controla el calentamiento simultaneo
de la resistencia superior e inferior, o
independiente de la resistencia supe-
rior o inferior. De esta manera pue-
den realizarse un mayor numero de
métodos de coccion y la regulacion
de las condiciones de trabajo es mas
exacta.

CopTumeHT 060pya0BaHUs
coctasneH 3 18 moge-
nen. M3 mx 9 c KpyrnbimMu

nMTKamMm M 9 ¢ MPSIMOYrOfbHbIMM.
CyuwecTByloT cnegywue mogenu: 6
HaCTOMbHbIX, 6 Ha HWKHEN KOHCT-
pyKuMM, 2 C AyXOBKOM M 4 C OyXOB-
KOM U wWKadom wunm oborpesaembim
wkadom. Bo Bce mnuTkM BCTPOEH
OrpaHNYMTEsbHbIN TepMOCTaT MPOTUB
neperpesa; KPOMe TOro MIUTKu
BOZ,OHEMPOHMLAEMbIE, PACMONMOXKEHDI
Ha CTabwunbHOW pabo4ei NOBEPXHOCTU
u3 Hepxxasetowen ctamm. [lyxoBku
TaKXe M3rOTOBMEHbl U3 HepP >KaBeto-
LWen cTanm M OCHalleHbl TepMocTa-
TOM WU PErynsaTopoM TemnepaTypbl,
KOTOPbLIN PYrynMpyeT BEPXHWA U
HWKHWA Harpes, TOSbKO HWXKHWM
HarpeB WM TOMbKO BEPXHWM Harpes.
OTO MO3BONSAET YBENMUHUTH
pasHoobpasue MnPUroTOBMSEMbIX
MPOAYKTOB WM YCTaHOBKY HEO6xonu-
MbIX Paboumx YCnoBWN.




Aussenverkleidung, gepresste
obere Platte mit Uberlaufrinne
und héhenverstellbare Flsse aus

Edelstahl 18/10.

- Frontblenden mit zum Bediener hin
geneigten Steuerungen und Drehknépfe
mit Dichtungen gegen das Eindringen
von Flissigkeiten.

- Viereckige oder runde Kochplatten mit
eingebautem Sicherheitsthermostat.

- Leistungsschalter mit 6 Stellungen

- Backdfen und Bbéden aus Edelstahl

- Backofentemperatur von 50° bis 300°C
einstellbar.

- Backdfen mit Ober- und Unterhitze, die
Uber einen Wabhlschalter und ein einziges
Thermostat unabhangig eingestellt
werden kénnen.

- Im Backofen angebrachtes Sicherheits-
termostat gegen eventuelle Uberhitzung
- In den Wéarmeschranken von 50° bis
90°C einstellbare Temperaturen.

- Auf Anfrage kann eine kleine Saule mit
Wasserhahn vom Hersteller montiert wer-

den.

@ Exterior finish, pressed work

= top with overflow trough and
adjustable legs are all 18/10

stainless steel.
- Front panels have commands slan-
ted towards the operator and knobs
are fitted with watertight gasket.
- Round or square hot plates with
built-in safety thermostat.
- 6-position power switch.
- Stainless steel oven and oven
hearth.
- Oven temperature adjustable
between 50° and 300°C
- Ovens have two heating elements
(top and bottom) that can be sepa-
rately adjusted through a switch and
a single thermostat.
- Oven fitted with safety thermostat to
prevent overheating.
- Hot cupboard temperature
adjustable between 50° and 90°C
- On request, a water column with tap
can be installed by the manufacturer.

<| Elektrobackofen aus
Edelstahl mit Innenab-
messungen GN 2/1.

Electric stainless steel

A\ Viereckige Kochplatten
mit wasserfester Befesti-
gung an der gepressten, mit
Uberlaufrinne Arbeitsplatte.

Square hot plates fixed on

ZUBEHOR AUF ANFRAGE

ACCESSORIES AVAILABLE
ON REQUEST

ACCESORIOS BAJO PEDIDO

J ONONHUTENBHBLIE
NPUHALNEXKHOCTU HA
3AKA3

Tir
Door
Puerta
Osepb

Riickwand
Back panel
Panel posterior
3apHaa cTeHka

Kamin mit Gitter
Flue riser with

=)
%

oven, inside size GN 2/1. the pressed work top with grio!
o overflow trough in such a Salida de vahos

Horno eléctrico de acero way as to ensure a water- con rejilla

inoxidable con dimensio- tight assembly. Kamnt ¢

nes interiores GN 2/1. peweTromn
Placas cuadradas fijadas en

JlyxoBka 13 HepkaBe- la encimera con canal

IOLel CTamm ¢ BHyT- rebosadero de manera de
asegurar su estanquedad al Rollensatz

PEHHMMU pas3mepamu

H 2/1. agua. Castors set

Juego de
lMpsiMOyronbHble MAUTKK C ruedas
BOZOHEMPOHMLLAEMbIM KpEM- Ha6op Komec
fIeHMEM Ha MPeCccoBaHHOW ¢
Xernobkom paboqein
MOBEPXHOCTMW.
E Recubrimiento exterior, R BHelUHss1 06nML0BKa, MPecco-

encimera embutida con
canal rebosadero y patas
regu-lables de acero inoxidable 18/10
- Tableros de mando con dispositivos
de control inclinados hacia el
operador y mandos con junta de
estanqueidad.
- Placas cuadradas o redondas con
termostato de seguridad incorporado.
- Conmutadores de potencia de 6
posiciones.
- Hornos y soleras de acero inoxod.
- Temperatura del horno regulable
de 50° a 300°C.
- Hornos equipados con dos grupos
de resistencias (superior e inferior)
regulables independientemente
mediante un selector y un sélo
termostato
- Termosato de seguridad en el horno
para evitar su sobrecalentamiento.
- Temperatura en los armarios
calien-tes regulable de 50° a 90°C.
- Bajo pedido, efabricante puede insta-
lar una columna de agua con frifo.

BaHHas pabo4as MOBEPXHOCTb
C >KenobkKoMm MpoTVB nepenvsa M
perynvpyembie Mo BbICOTE HOXKA M3
Hep>xaBetowwen ctamm 18/10.

- Q®poHTanbHble 6reHapl HAKMOHEHbI B
CTOPOHY O06CNY>XMBAKOLLEro, Ha KOTOPOM
pacnono>keHol NOBOPa4qMBAIOLL. KHOMKW C
npoknagKamMu MpoTMB MonafaHns BHYTPb
>KNOKOCTEN.

- Bce npsmoyronbHble v Kpyrmble MMTKM
OCHalLeHbl MPeAoXPaHNTENbHbIM
TEePMOCTaToM.

- 6-M03VLMA PYrynMPOBaHUS MOLLHOCTY.
- [yxoBKkv ¥ AHVWA U3 Hep>KaBetoLen
cTanm.

- Temnepatypa B [yXOBKe perynupyetcs
oT 50° mo 300°C.

- [lyX0oBKM C BEPXHAM U HUXHUM
noAorpeBoM MOryT MO OTZAENbHOCTM
perynuposaTbCsl MOCPEeACTBOM OfHOro
TepmocTara u perynsropa Temneparypbl.
- B pyxoBKy BCTPOeH mpefoxpaHuTenb-
HbIn TepMoCTaT MPOTMB Meperpesa.

- Temnepartypa B noporpesaembix
wkadax perymmpyetca oT 50° mo 90°C.
- Ha 3aka3 npoussBoguTens MoxeT
BCTPOUTb CTOMKY C KPaHOM.




TECHN. DATEN
TECHN. SPECIFICATIONS
DATOS TECNICOS

TEXHUHECKME AAHHIE 72002TCEPT 74/02TCEPT 76/02TCEPT 72/02TCEPQ 74/02TCEPQT6/02TCEPQ 7402TFTE T4ZIFTE. 74007FTER

: Iy

T

7602 76/02 7602 76/02
72002CEPT 74/02CEPT 76/02CEPT 74/02CEEPT of@00or pipby 72002CEPQ 74102CEPQ 76/02CEPQ 74/02CEEPQ orianng crpEACP

Aussenabmessngen / 400x700 | 800x700 [1200x700]800x700 |1200x700}1200x700] 400x700 | 800x700 [1200x700| 800x700 [1200x700]1200x700

Ext. dimensions / x860/900]x860/900 |x860/900 |x860/900 |x860/900 |x860/900 [x860/900x860/900 |x860/900 | x860/900 |x860/900 |x860/900
Dimensiones exteriores / h h h h h h h h h h h h

BHelwwHue pasmepbl

MM top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h

Innenabmes. der Backdfen /

Oven internal dim. / Dim. - - - 660x300 660x300 660x300 - - - 660x300 660x300 660x300
interior del horno / BHyTp. h 543 h543  h543 h 543 h 543 h 543
p-P AYXOBKM MM
/;rttd?rthichplf;ﬂ;?/ . 2 4 6 4 6 6 2 4 6 4 6 6

ot plate type / Tipo de / /
plancha / Tun rmac OO lOo 1O 1O (O (0o E e
Anz. u. Leistung der Platten kW kW kW kW kW kW

Hotplate aty. & power/  1x226 2x226 3x226 2x226 3x226 3x226 KW kw ) kW kw kW
N? y potencia de placas / 1%x20 2x20 3x20 2x20 3x20 3x20 2x26 4x26 6x26 4x26 6x26 6x26

Kon-Bo u MOLLH. MNAUTOK

Leistung der El. Backéfen /

el. oven power / Potencia - - - kW kW kW - - - kW kW kW
eléctrica del horno / 55 55 55 55 55 55
MoLLHOCTb 31, ByXOBKU

Leist/ des Warmeschr. / Hot kW kW
cupboard power / Pot. arma- - - - - - 042 - - - - - 042

rio eléc. / MowH. nog,. wwkada

Elekirische Gesamtleistung /[ K\ kw kW kw kW kw kw | kwit [ kw kW kW kW
Total electric power / 46 92 138 | 147 | 193 | 1972 | 5.2 0,4 156 | 159 | 211 | 21,52

Potencia total eléctrica /
O6lee noTpeb. an. 3Hepr.

AnschlufRspannung / Supply
voltage / Tension de alimen-
tacion / SHaderue
NOAKNIOHEHUS

3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NACA400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V 3NAC400V
3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U* 3AC 230U*

ANSCHLUSSPLANE
INSTALLATION DIAGRAMS
ESQUEMAS DE INSTALACION
CXEMbI NMOAKIMKOHEHUSA
40 40 40

. 27 27 27 11
Elektro/Electric/Eléctrico/OnexTpo

414
450
450

700
700
700

A

Elektrisch auf offenem Unterbau
Electric on open stand

Eléctrico con soporte abierto
On. Ha OTKPbLIT. HWXHER
KOHCTPYKLMM

[ 7Y
[ 7Y ®A

400 800 1200

*: auf Anfrage - on request -
a pedido - Ha 3aka3
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