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Kippbratpfanne * Tilting bratt pans #*
Sartenes basculantes *
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Die Becken kdnnen aus folgenden Materialien angeboten werden:
- Gusseisen, ein Material mit hoherer Warmeleitfahigkeit fir eine bessere Warmereaktion.
Es vermeidet, dass die Speisen am Boden haften.
- Edelstahl, zwecks optimaler Reinigungsfreundlichkeit.
Die Kippbratpfannen sind “Universalgerate”, weil sie fur verschiedene Gararten
zahlreicher Speisen geeignet sind. Dank der grossen Garflache, der Leistung
der Warmequelle, der einfachen Beckenkippung und der Deckel mit ausbalancierter Offnung erweisen
sie sich ausserdem als ausserst praktisch und extrem leistungsfahig.
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@ The range includes 8

~ models 4 gas and 4 electric
(4 with manual and 4 with

electric tilt mechanism). Available pan
materials are:
- cast iron, a high thermal conductivi-
ty response and prevents food from
sticking to the bottom;
- stainless steel for outstanding ease
of cleaning.
Bratt pans are “universal” appliances
because they can be conveniently
used to perform different cooking
methods. In addition, thanks to their
large cooking surface, powerful heat
source, easy pan tilting, and lids with
balanced opening, these pans are
extremely practical and highly
productive.

@ Gama compuesta por 8

=~~~ modelos: 4agasy4
eléctricos (4 con mecanismo

de vuelco manual y 4 motorizado).
Las cubas pueden ser:
- de fundicién esferoidal con elevada
conductibilidad térmica para una
mejor respuesta térmica y para evitar
que los alimentos se peguen al
fondo;
- de acero inoxidable para facilitar al
maximo la limpieza.
Las sartenes son aparatos
“universales” porque se pueden
utilizar para cocinar de distintos
modos muchos tipos de alimentos.
Ademas, gracias a su amplia
superficie de coccién, a la potencia
de la fuente de calor, a la facilidad de
vuelco de las cubas y a las tapas con
apertura compensada, son muy
practicas y posen una altisima pro-
ductividad.

Aus 8 Modellen zusammengesetzte Produktpalette, davon 4 Gasgerate
und 4 Elektrogerate (4 mit Handkippung und 4 mit Motorkippung).

@ CopTUMEHT 060pYya0BaHUs
== cocTaBneH u3 8 mopgenei.

M3 Hux 4 rasosbix u 4
arekTpomogerm (4 ¢ PyyHbIM K
4 c MOTOPW3NPOBAHHLIM  OMPOKWAbI-
BaHueM.) BaHHbl mpepgnaratoTca u3
crefywyx MaTepuanos:
- YyryH, maTepuan C BbiCOKOW
TEMNMonPOBOAHOCTHIO AN MyYLUen
Tennopeakuum. STOT martepwvan
npegoTBpalaeT nperopaxve.
- HepXasetowas crtanb. IOTOT maTe-
pvan paspellaeT Nerkyl 4UcCTKy.
OnpokngbiBaeMble CKOBOPOLbI
SBMSOTCA YHUBEPCATbHbIMM
npuéopammn, Tak Kak WX MO>KHO
ucnonb3oBaTb AN PA3NMYHbIX
crnoco60B MPUroTBIIEHNs pas3Hoo6pas-
Henwmx 6nopg. bonbluas nosepx-
HOCTb, MOLLHOCTb HarpeBa, MPOcToe
OMPOKMABIBAHME U KPbIWKA C ypaB-
HOBELUAHHbIM OTKPbITUEM [AenaroT
NPNG0pPbI MPAKTUHHBIMU U BbICOKO-
MPOW3BO AT ESbHBIMM.
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@ Aussenverkleidung und

héhenverstellbare Fusse aus
Edelstahl 18/10.

- Becken mit abgerundeten Kanten aus

bestrahltem Edelstahl 18/10 oder aus

Gusseisen.

- Robuste, ausbalancierte, doppelwandige

Deckel aus Edelstahl, um den

Warmeverlust zu senken.

- Manuelle oder Motorkippung

- Wassereinlaufhahn.

- Temperatur von 50° bis 300°

einstellbar

- Gasgerate mit Brennern, die von

Sicherheits-Thermostatventilen mit

Thermoelementen gesteuert werden.

Elektrische Ziindung.

- Elektrogerate mit Edelstahl-Heiszkdrper

und Temperaturregelung durch Thermostat.
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Exterior finish and adjusta-
ble legs are all 18/10 stain- —
less steel.
- Pans can be either sandblasted
18/10 stainless steel with rounded
corners or cast iron.
- Robust, balanced stainless steel
lids with double wall to minimise heat
loss.
- Manual or electric tilt mechanism.
- Water filling (tap) faucet.
- Temperature adjustable between
50° and 300°C.
- Gas models have burners control-
led by thermostatic safety valves with
thermocouple. Electric switch-on.
- Electric models are fitted with shea-
thed stailess steel heating element
and temperature control thermostat.
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inoxidable 18/10.
- Cubas con angulos redondeados
de acero inoxidable 18/10 arenado o
cubas de fundicién esferoidal.
- Robustas tapas compensadas de
doble pared de acero inoxidable,
para reducir la pérdida de calor.
- Mecanismo de vuelco motorizado o
manual.
- Grifo de llenado de agua.
- Temperatura regulable de 50° a
300°C.
- Modelos a gas con quemadores
controlados por véalvulas termosta-
ticas de seguridad con termopatr,
encendido eléctrico.
- Modelos eléctricos con resistencias
blindadas de acero inoxidable y
regulacion de la temperatura por
termostato.

< Handrad mit einziehbarem
Griff fir manuelle Kippung

/A Detalil des
Edelstahlbeckens mit
abgerundeten Kanten.

Handweel with retractable grip

for manual tilt.

Volante con empufadura
retractil para el vuelco
manual.

Koneco ¢ BbiHUMaeMoi
PYHKOM [Ansi PyHHOro
OMPOKUbIBAHMS.

Recubrimiento exterior y
patas regulables de acero

Detail of stainless steel pan
with rounded corners

Detalle de la cuba de acero
inoxidable con cantos
redondeados.

BaHHa u3 Hep>kaBetoLLei
cTanm C OKPYrMEHHbIMM
yrnamu.

® BHelHss o6nmuoBka U
7 perymvpyemble Mo BbicOTe

HOXKW U3 Hep kaBeroLen cTamm
18/10.
- BaHHa c okpyrneHHbiMM yrnamu u3
Hep>kasetowen ctanm 18/10.
- [MpoyHagq, cbanaHcupoBaHHas,
[OBOViHAasA KpPbIKa M3 Hep>KaBeloLen
cTanM Ong NpefoTBpaLleHns noTepu
Tenna.
- Py4Hoe wnm moTopuanpoBaHHoe
OMNPOKMAbIBaHME.
- KpaH nogauv Bogpbl.
- TemnepaTtypa ot 50° pgo 300°C.
- [Mpwbopbl, paboTatowme Ha rasy c
ropesikamu, perynmpyembiMm npepo-
XPaHWUTENbHbIMK KrarnaHamu ¢
TEPMOCTaTOM U TepMO3NeMEeHTaMu.
OnekTpuyeckoe 3axkurasue.
- OnekTponpuéopbl C HarpesaTenb-
HbIM T3HOM W3 HepiKkaBseloLlei cTamm,
TemriepaTypa perynmpyetcs
TepMOCTaTOoM.
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TECHNISCHE DATEN
TECHNICAL SPECIFICATIONS
DATOS TECNICOS
TEXHWHECKUE AAHHbIE

5 i i i i i u i
T4/02KBEB  74/02KBGB 74/02KBEBI 74/02KBGBI 74/02KBEMB 74/02KBGMB 74/02KBEMBI 74/02KBGMBI

Betrieb / Operation / Funciona-

miento / MpuHumn pa6oTbl ‘ ! ﬂ , ﬂ ! ﬂ J{ ﬂ

Kippung / Tilting mechanism / manuell  manuell manuell manuell Motorkippung Motorkippung Motorkippung Motorkippung
Mecanismo de vuelco / Tun manual manual manual manual electric electric electric electric
onpouKUAbIBaHE manual manual manual manual motorizado motorizado motorizado motorizado

py4Hoe py4Hoe py4Hoe py4HOE  MOTOPW3WP. MOTOPU3VP. MOTOPMU3MP. MOTOPUINP.

Beckenmaterial / Pan material / Gusseisen | Gusseisen Edelstahl Edelstahl Gusseisen | Gusseisen Edelstahl Edelstahl
Material de cuba / MaTepuan BaHHbi cast-iron cast-iron |stainless steel|stainless steel] cast-iron cast-iron |stainless steel|stainless steel
fundicién fundicion | acero inoxid. | acero inoxid. | fundicion fundicién | acero inoxid. | acero inoxid.

YyryH YyryH HepX. cTanb | HepX. cTanb YyryH YyryH HepX. CcTanb | HepX. cTamb
Aussenabmessungen / mm mm mm mm mm mm mm mm
Ext. dimensions / Dim. exteriores/  800x700 800x700 800x700 800x700 800x700 800x700 800x700 800x700
BHelwHre pasmepbl x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900 x860/900
Beckeninnenabmessungen / Pan
internal dim. / Dim. interiores de las| MM mm mm mm mm mm mm mm
cubas / BHyTp. p-p BaHHbi 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430 | 550x430
Fassungsvermdgen des Beckens /
Pan capacity / Capacidad de la L. L. L. L. L. L. L. L.
cuba / BMeCTUMOCTb BaHHbI 27 27 27 27 27 27 27 27
Gasleistung / Gas power / Potencia
de gas / MNoTpebnenne rasa - kw - kw - kw - kw
13 13 13 13

El. Leistung / Electric power /
Potencia eléctrica / MoTpe6nexve kw kw kw kw kw kw kw kw
a1, SHEQrWN 7,05 0,05 7,05 0,05 7,15 0,15 7,15 0,15
Anschluf3spannung / Suppl

P g PPy 3NAC400V

1INAC230V | SNACA00V T 4 \acozoy | SNACA00V I \acozgy | SNACA00V | \ac230v

voltage / Tension de alimentacion / 3ACZI0V* 3ACZ30V* 3AC230V* 3ACZ30V*

3HaveHve noaknioYeHns

ANSCHLUSSPLANE / ENSTALLATION DIAGRAMS / [

ESQUEMAS DE INSTALACION / CXEMbI - 34
NoAKITFOHEHUS

Gasgerate / Gas models / Modelos a gas / Mogenm,
paboT. Ha rase o
@ Elektrogerate / Electric models / Modelos eléctricos /
OnekTponpubopbl @ ---- _
® Wasser / Water / Agua / Boga
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*. auf Anfrage - on request - bajo pedido - Ha 3akas
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