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¢+ 40 SCG 2 und 4 Flammen Gaskocher. Die Brenner sind mit Piezoziindung ausgeristet. Einer der
Brenner ist ein Zweikreisbrenner. Rahmen und Auf3enverkleidung aus Inoxstahl 18/10.

+ Two and four burner gas boiling tops. The burners are equipped with flame failure device and spark
ignition. One burner is double crown type. Work top and panelling in 18/10 stainless steel.

¢ [azoBast nmTa ¢ 2 U 4 koHdopkamn. KoHpopkm ocHalleHbl nbe3osaxuranvem. OpHa u3
KOH(POPOK MMeeT [BYXKOHTYpHOe nnams. BHelwHss o6rmuuoBka M pambl M3 Hepxasetowei ctamm 18/10.

+ Elementos a gas, con dos o cuatro quemadores. Los quemadores, uno de los cuales es de doble corona,
estan previstos de encendido piezoeléctrico. Plano de trabajo y panelado de acero inoxidable 18/10

Modell Abmessungen Brenner El. Anschlu El. Nennleistung| Gewicht
model dimensions burner connection rate. el. power weight
mogenb ra6apurbl KoHopka 9. MOAKMMOYEHNE | HOMWH. MOLLHOCTb Bec
Modelo Dimensiones Quemadores Aliment. Potencia eletr. Peso
mm 2 kW 3,5kW4,5kw Volt kw kg
40 SCG 400x650x300h | | 6,5 15
60 SCG 600x650x300h | 2 | 13,5 23
60 SCGFE | 600x650x850h | 2 | 220/3x380+N | 13,5+5,5 El 67

¢+ 40 SGFT Gas und Elektrogrillplatten. Mit thermostatischem Sicherheitsventil von 50°C bis 320°C
regelbar ausgerustet. Auf Wunsch kann die Platte gerillt sein. Oberteil mit Spritzschutz.
Herausnehmbare Fettauffangschale. Ramen und Auf3enverkleidung aus Inoxstahl 18/10.

¢ Gas and electric griddle plates. Thermostatically controlled temperature, adjustable from 50°

to 320°C. Ribbed plates are available for all versions. Large fat collecting tray. Panelling in 18/10

stainless steel.

¢ OnekTpo W rasoBble NMUTHI ANS >Kapkn 6e3 racTponocyAbl, OCHALLEHbl MPenoXPaHUTESNbHbIM
KnanaHom, Temnepatypa perymmpyetcs oT 50°C pgo 320°C. Ha 3aka3 nnutka MOXKeT MoCTaBnsATbCs
pudprieHon. BepxHsas HacTb C 6pbI3ro3alyTHON OKaHTOBKOW. BblHMMaeMblii >XMPOCOOPHUK. BHelwHsas
obnuuoBka M pama U3 Hep>kasewen ctanm 18/10.

¢ Parilla a gas y eléctrica. Controlados termostaticamente, con regulacion de temperatura de 50° a
320°C. Plancha ranurada disponible en ambos modelos. Bandeja recolectara perimetral anti-grasa.
Recogedor de grasa extraible. Plano de trabajo y panelado de acero inoxidable 18/10.

Modell Abmessungen Warmebelastung El. Anschlu El. Nennleistung| Gewicht

Model dimensions gas heat input connection rate el. power weight
mogernb ra6apuTbl Tenn. Harpyska | 9. MoAKMoHEHNe |HOMUH. MOLLYHOCTh Bec
Modelo Dimensiones Potencia gas Aliment. Potencia eletr. Peso
mm kw Volt kw kg
40 SGFT 400x650%x300h 6,5 40
40 SGFTR 400x650x300h 6,5 40
60 SGFT 600x650x300h 10 60
60 SGFTI/3R 600x650x300h 10 60
60 SGFTR 600x650x300h 10 60
40 SEFT 400x650x300h 220/3x380+N 3,9 42
40 SEFTR 400x650x300h 220/3x380+N 3,9 42
60 SEFT 600x650x300h 220/3x380+N 6,5 64
60 SEFTRI/3R | 600x650x300h 220/3x380+N 6,5 64
60 SEFTR 600x650x300h 220/3x380+N 6,5 64

+ 40 SEC Elektrokocher mit 2 und 4 Kochstellen. GuRplatten mit Uberhitzsicherheitsvorrichtung ausge-
rustet. Plattendurchmesser 220 mm. Achtstufenschalter fur die Temperaturregelung. Rahmen und

AuRenverkleidung aus Inoxstahl 18/10.

+ Two and four electric plate boiling tops. Cast iron plates equipped with overheating protection device.
Diameter of each plate 220 mm. Temperature adjustable by means of an eight position switch. Work
top and panelling in 18/10 stainless steel.

¢+ OnekTponmmTtka ¢ 2 U 4 KoHopkamu. YyryHHble KOH(OPKM OCHALLLEHbl OrpaHUHUTENbHBIM

TepmocTaToM. [lameTp Kaxkaon koHdopkn 220 mm. Temnepatypa peryrmpyeTtcss 8-mu cTyrneHdaTbiM
nepekno4darenem. BHellHas obnuuoBka v pambl U3 Hepxkasetowei ctanm 18/10.

+ Elementos eléctricos de dos y cuatro placas. Placas de fundicién, dotadas de dispositivo contra el
recalentamiento. Didmetro de placa: 220 mm. Regulacion de la temperatura mediante conmutador de
ocho posiciones. Plano de trabajo y panelado, de acero inoxidable 18/10.

Modell Abmessungen Platten El. Anschlufy El. Nennleistung| Gewicht
model dimensions plates connection rate el. power weight
mogernb ra6apuTbl KoH¢popka 3. MOAKMOYEHNE | HOMWH. MOLLHOCTb) Bec
Modelo Dimensiones Placas Aliment. Potencia eletr. Peso
mm Volt kw kg
40 SEC 400x650x300h 2 220/3x380+N 5,2 16
60 SEC 600x650x300h 4 220/3x380+N 10,4 24
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40 SECP

40 SEBM

+ 40 SECP Elektronudelkocher mit Zu- und Ablaufhahn ausgeriistet. Eingebaute Uberlaufvorrich-
tung, Becken 2/3 GN, Kapazitat 25 Ltr. Tiefgezogene Becken und Rahmen. Becken, Rahmen und
AuRenverkleidung aus Inoxstahl 18/10.

+ Electric pasta cooker. Supplied with inlet and outlet water tap. Overflow device incorporated. 2/3
GN size pressed tank. Tank, work top and panelling in 18/10 stainless steel. Tank capacity 25 Itr.

OnekTpoannapart Ans Bapku nanwu C KnanaHoMm nogayv u crmea. YCTPOMCTBO MepenvBa. BaHHbl
2/3 TH, mouwHocTb 25 n. lNpeccoBaHHble BaHHbl M pambl. BaHHbI, pambl U BHELHAS 06MML0BKa
BbIMOMHEHbI M3 Hepxkagetowen ctarm 18/10.

+ Cuece pastas eléctrico. Dotado de grifos de carga y descarga de agua. Dispositivo de “dema-
siado lleno” incorporado. Cuba de dimensiones GN 2/3. Capacidad de cuba: 25 L. Plano y cuba
realizados por estampacién. Cuba, plano de trabajo y panelado, de acero inoxidable 18/10.

Modell Abmessungen Beckenabmessungen El. Anschlu El. Nennleistung | Gewicht
model dimensions tanks dimensions el. connect. El. Power weight
mogenb raéaputbl rabapuTbl BaHH 3. MOAKMOHEHNe |HOMMH. MOLLHOCTH  Bec
Modelo Dimensiones Dimen. cuba Aliment. Potencia eletr. | Peso
mm mm Volt kw kg
40 SECP 400x650x300 h 330x300x250 h 220/3x380 7,5 22

+ 40 SEBM Elektrowasserbad. Temperatur von 30°C bis 110°C durch Thermostat regelbar.
Heizkorper aul3erhalb der Becken. Becken fur 150 mm hohe GN-Behélter. Tiefgezogene Rahmen
und Becken. Eingebauter AblaBhahn. Becken und Auf3enverkleidung aus Inoxstahl 18/10.
GN-Behalter und Deckel sind im Preis nicht inbegriffen.

¢ Electric bain maries. Thermostatically controlled temperature, adjustable from 30° to 110°C.
Electric elements are fixed externally to allow an easy cleaning of the tank. They are suitable to
take 150 mm height GN containers. Outlet water tap incorporated. Pressed tank and panelling in
18/10 stainless steel. Prices do not include containers and lids.

+ OnekTpoBogsHas 6aHs. Perynvpyemas Tepmoctatom Temnepatypa ot 30° mo 110°C.
HarpeBa-TenbHble TeHbl PacrnonoXeHbl BHe BaHHbl. BawHbl ans MH-emkocterr 150 mMm rny6uHOM.

MpeccoBaHHble pambl W BaHHbI.
Hep>KaBetoLLei

ctanm 18/10. MH-eMKOCTM W KPbIWKA B CTOMMOCTb HE BKITHOYEHbI.

BcTpoeHHbii knanaH cnvBa. BaHHbl M BHelwHss o6nvuoBka w3

+ Bafio Maria eléctricos. Temperatura controlada termostaticamente, regulable de 30°C a 110°C.
Resistencia externa a la cuba. Cuba para recipientes Gastronorm, de 150 mm de altura. Plano y
cuba realizados por estampacion. Grifo de descarga de agua incorporado. Recipientes y tapas

excluidas del precio.

Modell Abmessungen Beckenabmessungen Al. Anschluf3 El. Nennleistung | Gewicht
model dimensions tank dimensions el. connect. el. power weight
mogernb raéapurbl rabapuTbl BaHH 3. MOAKMOYEHNE |HOMMH. MOLLHOCTH  Bec
Modelo Dimensiones Dimens. cuba Alimentation Potencia eletr. | Peso
mm mm Volt kW kg
40 SEBM 400x650x300 h |308x510x165h/GN 11 2201 Ph 1,6 17
60 SEBM 600x650%x300h 510x510x165 h 2201 Ph 2,6 23
GN 1/1+2x1/4
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¢+ 41 SEFR Elektrofriteuse mit hebbaren Heizkdrpern. Mit Sicherheitsthermostat ausgerustet.
Tiefgezogene Rahmen und Becken. Becken, Rahmen und Auf3enverkleidung aus
Inoxstahl 18/10. Stundenleistung pro Becken mit tiefgekiihlten Kartoffeln: 13,5 kg.

+ Electric deep fat fryers with lifting power pack. These fryers are thermostatically controlled
and have an overide safety thermostat. Pressed tank, work top and panelling in 18/10 stain-
less steel. Hourly output for each tank of frozen chips is 13,5 kg.

+ OnekTpohpUTIOPHMLLA OCHALLLEHA MObEMHbIM HarpeBaTerbHbIM 3MIEMEHTOM W MPefoXpaH-
TenbHbIM TepmocTaToM. [lpeccoBaHHble pambl W BaHHbl. BaHHbl, pambl M BHELUHAS 06nMLOBKa
13 Hepxasetouleir ctanm 18/10. Mpon3BOAUTENBHOCTL B HYac KaKAoW M3 BaHH, HarosHEHHOM
3aMOPOXKEHHbIM KapTodpenem, coctasnseT 13,5 kr.

+ Freidoras eléctricas con grupo de resistencias extraible. Dotadas de termostato de seguridad
con rearme manual. Plano y cuba realizados por estampacion. Cuba, plano de trabajo y pane-
lado, de acero inoxidable 18/10. Produccion por hora en una sola cuba, con patata congelada
gruesa: 13,5 kg.

*+ Elektrofriteuse mit festem Heizkorper. Obwohl die Heizkdrper an dem Becken befestigt sind,
kann das Geréat leicht gereinigt werden. Mit Sicherheitsthermostat ausgeristet. Tiefgezogene
Rahmen und Becken. Becken, Rahmen und AuRenverkleidung aus Inoxstahl 18/10.
Stundenleistung pro Becken mit tiefgekuhlten Kartoffeln: 11,7 kg.

*+ These electric deep fat fryers have the elements bolted to the tank. This does not impair
easy cleaning of the tank. They are thermostatically controlled and have an overide safety
thermostat. Pressed tank, work top and panelling in 18/10 stanless steel. Hourly output for
each tank of frozen chips is 11,7 kg.

*¢ DnNeKTPOPUTIOPHNLA C HEMOABWKHBIM HarpeBaTesnbHbIM 3neMeHToM. HecMoTpsi Ha To,
YTO Harpe-BaTenbHbIi 3NEMEHT 3aKperreH Ha BaHHe, 4YuicTka npubopa nerka. lNpubop
OCHallleH MpefoXpaHUTenbHbIM TepMocTaToM. [MpecoBaHHble pambl U BaHHbl. BaHHbl, pambl v
BHELLUHsIT O6MMLLOBKA BbIMOSHEHbI U3 HepxkaBetowwen ctarm 18/10. lMpownsBogutenbHOCTb B Yac
Ka)KA0N M3 BaHH, HAMOMHEHHOW 3aMOPOXXEHHbIM KapTodernem, coctaenseT 11,7 kr.

*+ Freidoras eléctricas con resistencia fija. La fijacion de la resistencia a la cuba no
compromete la facilidad de limpieza de ésta. Dotadas de termostato de seguridad con rearme
manual. Plano y cuba realizados por estampacién. Cuba, plano de trabajo y panelado,

de acero inoxidable 18/10. Produccién por hora en una sola cuba, con patata congelada
gruesa: 11,7 kg/

Modell Abmessungen Wannen Kapaz. El. Anschlul El. Nennleistung | Gewicht
model dimensions tank  cap. el. connect. el. power weight
mofernb ra6aputbl BaHHbl  MOLLH. 9M. MOAKMOYEHNEe |HOMWH. MOLYHOCTh  Bec
Modelo Dimensiones Cubas Cap. Aliment. Potencia eletr. | Peso
mm Lt. Volt kW kg
41 SEFR 400x650x300h 1 8 220/3x380+N 6,9 20
61 SEFR 600x650x300h 2 8+8 220/3x380+N 6,9+6,9 31
*40 SEFR 400x650x300h 1 8 220/3x380+N 5 8
*60 SEFR 600x650x300h 2 8+8 220/3x380+N 5+5 29

+ 60 SGRF Gasfriteuse. Becken mit abgerundeten Kanten. Heizkorper befinden sich aulBer-
halb des Beckens fiir eine leichtere Reinigung. Warmeleistung betragt 56%. Becken, Rahmen
und AuBenverkleidung aus Inoxstahl 18/10. Stundenleistung pro Becken mit tiefgekihlten
Kartoffeln: 10,9 kg.

¢+ Gas-heated deep fat fryers. External heat exchange allows an easy cleaning of the tanks
which have round edges. Thermal efficiency is 56%. Pressed tank, work top and panelling in
18/10 stainless steel. Hourly output for each tank is 10,9 kg of frozen chips.

¢ [asoBass ppuTIopHULA. BaHHbI C OKpyrneHHbiMM Kpasmu. HarpeBaTenbHble 3neMeHTbl
HaxoAsTCs BHe BaHH, 4TO o6rerdaeT 4MCTKY npubopa. Tennosask MOLWHOCTb COCTaBnsieT
56%. BaHHbl, pambl U BHelHas 06nvuoBKa U3 Hepkasetoweir ctamm 18/10.
MponsBoaUTENbHOCTD B Hac KaxKAoW W3 BaHH, HarorHEHHOW 3aMOPOXXEHHbIM KapTodernem
coctasnset 10,9 kr.

¢+ Freidoras a gas. Cuba con angulos redondeados, con intercambiador de calor exterior a la
propia cuba para facilitar la limpieza. Rendimento térmico del 56%. Cuba, plano de trabajo y

panelado, de acero inoxidable 18/10. Produccién por hora en una sola cuba, con patata

congelada gruesa: 10,9 kg.

Modell Abmessungen Wannen Kapazitat Warmebelastung| Gewicht
model dimensions tanks capacity gas heat input | weight
mofernb ra6apmTbl BaHHbI MOLLHOCTb TENnnoB. Harpyska Bec
Modelo Dimensiones Cubas Capacidad Potencia gas Peso
mm Lt. kW kg
40 SGFR 400x650x300h 1 8 7,5 21
60 SGFR 600x650x300h 1 8+8 6,9+6,9 31
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40 SECC

40 SNC

+ 40 SEW Elektrorostgrill. Maximale Arbeitstemperatur 330°C. Temperaturregelung durch
Simmerstat. Abnehmbare GuRroste befinden sich tiber dem hochklappbaren Heizkorper.
Eingebauter AblaBhahn. Tiefgezogene Rahmen und Becken. Becken, Rahmen und

AuRenverkleidung aus Inoxstahl 18/10.

+ Electric roaster grill for hot dog. Highest working temperature is 330°C. Temperature is
adjustable by means of a simmerstat. Removable cast iron grid plates are placed above the fil-
ting elements. Incorporated outlet water tap. Pressed tank and work top. Tank, work top and
panelling in 18/10 stainless steel.

¢ PeweTtuatbin anekTporpunb. MakcumansHas pabodas Temnepatypa 330°C. PerynupoBanve
Temneparypbl nocpeAcTBoM cumepctata. CbemHble HyryHHble peleTKn HaxoAsTcs Haf

OTKWAHBIM HarpeBaTerbHbIM 3MEeMEHTOM. BCTpOeHHbI crmBHOW knanaH. lNpecoBaHHble pambl K
BaHHbl. BaHHbI, pambl U BHeLHss o6nMuoBKa U3 Hepxasetowen ctarmm 18/10.

¢ Parilla eléctrica. Temperatura maxima de funcionamiento: 330°C regulacion de la temperatu-
ra mediante regulador de potencia. Parrilla de fundicion extraible, colocada sobre la resisten-
cia. Grupo de resistencias extraible. Grifo de descarga de agua incorporado. Cuba y plano
realizados por estampacion. Cuba, plano de trabajo y panelado, de acero inoxidable 18/10.

Modell Abmessungen El. Anschluf3 El. Nennleistung Gewicht
model dimensions el. connect. el. power weight
mMozernb ra6aputbl 3. MOAKMOYEHNE | HOMWHAM. MOLLHOCTb Bec
Modelo Dimensiones Aliment. Potencia eletr. Peso
mm Volt kw kg
40 SEW 400x650x300h 220/3x380 4,5 31

¢+ 40 SECC Elektrowarmhaltegerat. Erhitzung durch Infrarotstrahlen. Behélter GN 1/1, H6he
150 mm. Tiefgezogene Rahmen und Becken. Becken, Rahmen und AulRenverkleidung aus

Inoxstahl 18/10.

+ Electric chip scuttle. Heating by means of an infra-red rays lamp. 150 mm high 1/1 GN size
tank. Pressed tank and work top. Tank, work top and panelling in 18/10 stainless steel.

¢+ [Mpnbop Ana noppepkaHna Temnepatypbl npogykToB. O6orpeB MocpeAcTBOM MHpPakpa-
cHoro o6nydenus.. H-emkoctn 1/1, BbicoTort 150 mMM. lNpeccoBaHHble pambl WM BaHHbI.
BaHHbl, pambl U BHelLHsil 065ML0BKa M3 Hepkasetolei ctamm 18/10.

+ Contenedor caliente por infrarojos de dimensiones GN 1/1; altura: 150 mm. cuba y plano
ralizado por estampacién. Cuba, plano de trabajo y panelado, de acero inoxidable 18/10.

Modell Abmessungen El. Anschlu El. Nennleistung Gewicht
model dimensions el. connect. el. power weight
mofernb ra6apurbl 3. MoAKmoYeH1e HOMVH. MOLLHOCTb Bec
Modelo Dimensiones Alimentacion Potencia electrica Peso
mm Volt kw kg
40 SECC 400x650x300h 220/1 PN 1 18

¢+ 40 SNC Neutrale Elemente mit GN Schublade. Tiefgezogene Arbeitsplatte. Auf Wunsch ist
eine Arbeitsplatte aus Kunststoff lieferbar. Rahmen und AuRenverkleidung aus Inoxstahl 18/10.

+ Work tops with Gastronorm drawer. Pressed work top. Non-toxic polyethylene chopping top
is available on request. Work top and panelling in 18/10 stainless steel.

¢ HeiitpanbHbii anemeHT ¢ H-swmkom. [NpeccoBaHHas pabodasi noBepxHocTb. o >xenaHuto

nocTaBngeTca U3 UCKYCCTBEHHOro martepuana. Pambl v BHelWHss 061'IMLI|OBKa n3

Hep>kaBetowwen ctamm 18/10.

+ Elemento neutro con cajon Gastronorm. Plano de trabajo realizado por estampacion.
Cubierta de polietileno atéxico, a pedido. Plano de trabajo y panelado de acero inoxidable

18/10.

+ 60 SL Spiilbecken aus Inoxstahl 18/10. Abmessungen: 450x450x250. Ausgeristet mit

Wasserhahn.

¢+ 18/10 stainless steel sink. Dimensions: 450x450x250 mm. Supplied with water mixer tap.

+ Moika u3 Hepxasetower ctamm 18/10, rabaputbl 450x450x250 MM, CrvBHOM KpaH.

¢+ Lavadero de acero inoxidable 18/10. Dimensiones 450x450x250 mm. Se suministra con grifo
de agua caliente y fria.

Modell Abmessungen Schublade Abmes. Gewicht
model dimensions drawer sizes weight
mogenb ra6aputbl rabaputbl flmKa Bec
Modelo Dimensiones Dimensiones cajon Peso
mm kg
40 SNC 400x650x300h GN 1/1 12
60 SNC 400x650x300h GN 1/1+2x1/4 14
60 SL 600x650x300h 18
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gekuhlter Unterbau/refrigerated base/oxnaxgaemoe HmxHee cTpoenne/basa refrigerada

TR SNACK 22 TR SNACK 42 TR SNACK 44
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