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Kidhltische
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B¥ den Fussen unterschiedlicher
Abmessungen an bis zu den regu-
lierbaren Radern so konzipiert, dass sie
mdglichst kundenspezifisch gestaltet wer-
den kann. Die Kombinierméglichkeit von
Tiaren und Schubflachern verschiedener

Art wurde mit besonderem
Einfallsreichtum geldst.
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Die Daten beziehen sich auf: Verdampfungstemperatur = -10°C / Umgebungstemperatur = +43°C

Funktionsweise

Breites Sortiment an Modellen mit eingbautem Motor, die bei einer
Betriebstemperatur von -2/+8 fiir die Aufbewahrung von frischen Lebensmitteln oder
von -18/-20 fir die Aufnahme von tiefgefrorenen Lebensmitteln arbeiten. Die zum
Einbau von separat installierten Kiihlaggregaten vorgesehenen Kiihltische sind mit
einem Installationsfach fiir alle technischen Vorrichtungen ausgestattet und verfligen
Uber elektrische Anlage, Steuereinheiten und Verdampfer; andere Modelle sind derart
hergestellt, dass der Innenraum ganz verwendbar ist und daftir kann als Option eine
seitlich angebrachte, vollstandige Schalttafel gefordert werden. In allen vorbereiteten
Modellen ist das Expansionsventil installiert. Die Hochleistungs-Kihlgruppe ist so
bemasst, dass sie auch in tropengeschutzter Umgebung funktionieren kann
(Funktionsweise bis zu +43°C). Fur die Verdampfereinheiten wurden innovative
Lésungen gefunden, um zu den verbleibenden Raum zu vergéssern und sinnvoll zum
Aufbewahren zu nutzen. In der ganzen positiven Reihe -2/+8° wie auch in der
negativen -15/-20 gibt es beflfteten Betrieb, um Uberall gleichmassige Temperatur zu
erzielen.



@ Bauteile: Vollstandig aus
& Chromnickelstahl 18/10 AISI 304.

Aussen feinsatiniert und innen blank.

Fissse: Hohenverstellbar 30 mm und

vollkommen aus rosfreiem Stahl 18/10
AISI 304. Spurfreier Einsatz.

Aussenabmessungen Breite

Hoéhe

v a0 | e |

e e | w0 | s ||
Relaiive Feuchige oes| |
T T | R

Seitl. Schalttafel

Die Daten beziehen sich auf: Verdampfungstemperatur = -30°C / Umgebungstemperatur = +32°C

Hygiene und Reinigung

Da die Tische im unteren Bereich keinerlei vorstehende Teile haben,
koénnen sie auf jeder Art von Sockel, auch aus Mauerwerk, hermetisch
installiert werden und kénnen leicht gereinigt werden, was ein Maximum
an Hygiene ermdglicht. Der Boden aller Facher ist abgerundet, wie
auch die Innenecken, um periodische Reinigung zu erleichtern.
Zur einfachen Reinigung ist die Kihlgruppe immer in einem Gehause
aus rostfreiem Stahl Cr-Ni 18/10 untergebracht.
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Leichte Reinigung

Vorrichtung zum
automatischen Abtauen

Leichter Zugang
zu den elektrischen und
elektronischen Komponenten




Die gesamte Serie zeichnet sich durch ihre Héchstleistungen aus. Sie sind vollkommen aus rostfreiem
Stahl Cr-Ni 18/10 AISI 304 hergestellt und im Inneren blank und zweckentsprechend abgerundet;
aussen sind sie feinsatiniert. Die Isolierschicht betragt 50 mm und wird aus hochdichtem PUR-Schaum
(40 kg/m3) hergestellt, der dank dem Umweltbewusstsein vollkommen CFC-frei ist.

Die Formschaumung und die sorgféltige Ausfiihrung der Warmeisolierung, der Einbau von kondensat-
freien Widerstanden auf der Frontseite und die Verwendung von Magnetdichtungen gewahrleisten
erhdhte Mdglichkeit zur Bewahrung der voreingestellten Temperatur und somit eine beachtliche
Energieersparnis. Alle Facher sind mit Teleskopfiihrungen aus rostfreiem Stahl Cr-Ni 18/10 mit vollstan-
digem Auszug ausgestattet, um das leichte Einsetzen und Ausziehen der Behalter GN 1/1 zu ermdg-
lichen. Zur korrekten Installation auf dem Sockel wurde ein Aggregatraum hergestellt, der die
Luftzirkulation mit Entnahme und Auslass auf der Frontseite ermdglicht.
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