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/\D) Aus 10 Modellen

zusammengesetzte
Produktpalette, davon 4
Tischgerate, 4 auf Untergestell
und 2 auf Warmeschrank; alle
sind mit Gas- oder elektrischer
Beheizung und fur die Aufnahme
von GN-Behaltern (Tiefe 150 mm)
ausgelegten Becken ausgestattet
und mit einem gelochten
Zwischenboden zum Aufstellen
von Behaltern unterschiedlicher
Grossen vervollstandigt. Der
Wasserablasshahn ist mit einer
Schutzvorrichtung gegen
versehentliches Offnen
ausgerustet, wahrend eine
Zulaufarmatur ein bequemes
Fullen des Beckens ermdglicht.
Diese Gerate wurden entworfen,
um die Speisen warmzuhalten,
konnen aber auch fir sanftes
Garen benutzt werden, wenn es
nicht notwendig ist 100°C zu
erreichen (warme Sossen,
Cremes, Gelees, etc.).

Gama compuesta por 10
modelos: 4 de sobremesa,
4 sobre soporte abierto y
2 sobre armario caliente.
El calentamiento puede ser a gas o
eléctrico, las cubas pueden contener
depésitos Gastronorm de hasta
150 mm de profundidad y poseen
ademas un falso fondo perforado
para apoyar cubetas de distinto
tamano. El grifo de desagiie esta
equipado con un dispositivo de
seguridad para evitar su apertura
accidental y un grifo de llenado
permite llenar la cuba con suma
facilidad. Estos aparatos estan
diseflados para mantener calientes
los alimentos, pero también pueden
utilizarse para elaborar platos
delicados en que la temperatura no
deba alcanzar 100°C (salsas,
calientes, cremas, gelatinas, etc.).

@ The range includes 10 @

= models: 4 countertop units, —
4 units on open stand and 2

units on hot cupboard. Heating can
be either gas or electric. Wells are
dimensioned to accept Gastronorm
pans (150 mm deep) and equipped
with a perforated double bottom to
use containers of different sizes.
A safety device prevents accidental
opening of the drain valve; a water
filling tap (faucet) ensures easy filling
of the well. These appliances are
designed to hold food at serving
temperature. However, they can also
be used to cook delicate food such
as hot sauces, creams and jellies at
temperatures below 100°C (212°F).

@ CopTMEHT 060pY,10BaHNS
~—" coctaBneH u3 10 mopenen.

M3 Hux 4 HacTombHbIX, 4 Ha
HVOKHEW KOHCTPYKLUMM - MOACTaBKe U
2 Ha noporpeBaemom ctone. Bce
Mofenu paboTalT Kak C 9MeKTpo-
TaKk M C rasoBblM MOAKMOHEHNEM.
Kpome Toro Bce mogenu ocHalleHbl
BaHHOM (rmy6uHor 150 mm) ans
npvema [H-emkocTen, a Takxe
nepdopNPOBaHHbIM JHULLEM [Ars
YCTaHOBKM EMKOCTEN PasfunyHbIX
pasmepoB. KpaH cnmBa ocHalleH
npefoxXpaHNTEernbHOM CUCTEMON
MPOTMB OWMGOYHOro OTKPbITUA. KpaH
paspellaeT ferkoe 3arnosiHeHne
BaHHbl. OTO 060pypoBaHne 6bino
paspaboTaHo Ana noforpesa 6n04,
N noagepXXaHmm ux B Heo6XoauMon
Temenepartype. OHO MOXeT Takxe
UCnonb3oBaTbCs A MPUrOTOBIIEHNS
MPOAYKTOB He TPebylowyx KuNsHeHus
(coychbl, Kpembl, XXene v T.4.).




/j Aussenverkleidung, Becken

== und verstellbare Fusse aus
Edelstahl 18/10.

- Becken in GN-Abmessungen.

- Zulaufarmatur fur die Wasserzufuhr.

- Ablasshahn mit abnehmbaren Hals

und Schutzvorrichtung gegen

versehentliches Offnen.

- Gelochter Zwischenboden zum

Aufstellen von Behaltern.

- Temperatur von 30° bis 90°C

einstellbar

- Gasgerate mit Brennern, die von

Sicherheits-Thermostatventilen mit

Thermoelement gesteuert werden, und | &

Piezoziindung.

- Elektrogeréate mit Edelstahl-

Heizkorpern am Beckendusseren,

Temperaturregelung durch Thermostat

und Drehknopf mit Dichtung gegen

das Eindringen von Flussigkeiten.

<GB Exterior finish, wells, and

= adjustable legs are all 18/10
stainless steel.

- Gastronorm size wells.

- Water filling tap (faucet).

- Drain valve with removable neck

and safety device to prevent

accidental opening.

- Perforated double bottom to place

containers.

- Temperature adjustable between

30° and 90°C.

- Gas models have burners

controlled by thermostatic safety

valves with thermocouple and piezo

ignition.

- Electric models have sheathed

stainless steel heating elements fitted

outside the well, temperature control

thermostat and knobs with

watertight gasket.

< Ablasshahn mit
Schutzvorrichtung gegen
versehentliches Offnen

lieferbar.

Drain valve with safety
device to prevent
acidental opening request.
Grifo de desague con
dispositivo de seguridad
para evitar su apertura
accidental.

pedido.

KpaH crmBa c npepo-
XPaHUTENbHON CUCTEMOW
MPOTMB CIyYaiHoro
OTKPbITWS

Ha 3aKaas.

Recubrimieto exterior cubas
~——" y patas regulables de acero
inoxidable 18/10.

- Dimensiones de los depositos GN.
- Grifo de llenado.
- Grifo de desague con cuello
desmontable y dispositivo de seguri-
dad para evitar su apertura
accidental.
- Falso fondo perforado para apoyar
recipientes.
- Temperatura requlable de 30°
a 90°C.
- Modelos a gas con quemadores
controlados por véalvulas
termostaticas de seguridad con

termopar y encendido piezo eléctrico.

- Modelos eléctricos con resistencias
blindadas de acero inoxidable
montadas fuera de la cuba,
regulacion de temperatura por
termostato y mando con junta de
estaqueidad.

/. GN-Behélter-
Kombination, auf Anfrage

Gastronorm pan
combination, available on

Composicion de cubetas
GN suministaradas bajo

KoméuHaums TH-
€eMKOCTel, nocTaBnsgeTcs

ZUBEHOR AUF ANFRAGE

ACCESSORIES AVAILABLE
ON REQUEST

ACCESORIOS BAJO PEDIDO

p.OI'IOJ'IHI/ITEJ'IbeIE
NMPUHAAJIEXKHOCTU HA
3AKA3

Tor
Door
Puerta
[Bepb

Rickwand
Back panel
Panel posterior
3apHss cTeHka

Kamit mit
Gitter

Flue riser with
grid

Salida de
vahos con
rejilla

KamuH ¢
peLleTkown

GN-Behalter
GN pans

Bubetas GN
Emkoctn MH

® BHellHsii 06nMLl0BKa, BaHHa
" W perynupyemble Mo BbicoTe

HO>XKW BbIMOSHEHbI U3
Hep>kasetowen ctanm 18/10.

- BanHa umeeT MH-pasmepnbl

- KpaH pgna nopauv Bopgpl

- KpaH gna cnvBa co cHMMaembim
ropsioM U MNpPefoxpaHUTENbHOM cucTe-
MO MPOTMB CIy4aHOro OTKPbITUS.

- lMepopupoBaHHoe pHULE ANS
MPUHATUS eMKOCTEW.

- TemnepaTtypa perynupyetcsa oT
30° po 90°C.

- [a3oBble MPMGOPBI OCHALLEHbI
ropenkamu, perynvpyembiMu
npefoxpaHnTenbHbIMK TePMOCTaTHLIMM
KnanaHamm ¢ TepMo3afieMeHTammn Wt
Mobe303aXKnraHnem.

- OneKkTPOnPUG0PbI OCHALLEHDI
HarpeBaTeNbHbIMM T3HaMM W3 HepXKa-
BeloLeil cTanm, HaxoAsWMMUCS C
Hapy>XHell CTOPOHbl BaHHbI. Temmepa-
Typa perynvpyeTcsi TepmMocTaTtoM M
PYYKOM C MPOKNaaKon MpoTvB
nornagaxus Bofbl.




TECHNISCHE DATEN
TECHNICAL SPECIFICATIONS
DATOS TECNICOS

TEXHWYECKUE [AHHbIE S S
= | &= | |
72/02CBG 72/02CBE 74/02CBG 74/02CBE 74/02CBGAC 74/02CBEAC
Betrieb / Operation / Funciona-
miento / MpwHumn pa6oTbl ﬂ / 6 / 6 / !
Aussenabmessungen / Ext. mm mm mm mm mm mm
dimensions / Dimensiones 400x700x 400x700x 800x700x 800x700x 800x700x 800x700x
exteriores / BHeluHve paavepl 860/900 h 860/900 h 860/900 h 860/900 h 860/900 h 860/900 h
top 280 h top 280 h top 280 h top 280 h
Schrankabmessungen / Cupboard
internal dimensions / Dim. int. del - - - - 2/1 GN 2/1 GN
armario / Paamepsbl LWwkada
Beckeninnenabmessungen / Well
internal dimensions / Dim. interio- 1/1GN 1/1GN 2/1GN 2/1GN 2/1GN 2/1GN
res de las cubas / Paavmepbl BaHHbI
Gesamtleistung / Total gas power /
Pot. total de gas / O6Lee kw 3,5 - kW 6,8 - kW 6,8 -
noTpebreHne rasa
Elektrische Gesamtleistung / Total
electric power / Potencia total eléc- - kW 2 - kW 4,5 kW 0,84 kW 5,34
trica / O6Liee noTpebneHue
3MEKTPOIHEPT N
Anschlu3spannung / Supply
voltage / Tension de alimentacion / - 1INAC230V - 3NAC400V INAC230V 3NAC400V
3HayeHne NoaKMoHeHUs 3AC230V* 3AC230V*
ANSCHLUSSPLANE / INSTALLATION DIAGRAMS /
ESQUEMAS DE INSTALACION / CXEMbI
NoAKIMHOYEHUSA
32 32
Gasgerate / Gas models / Modelos a gas / % ‘ %
Mopgenn, pa6oT. Ha rase
@ Elektrogeréte / Electric models / Modelos =83 =83
eléctricos / OnekTponpunéopbl 5 ° o N

R R B
® Wasser / Water / Agua / Boga ° - °
*. auf Anfrage - on request - a pedido -
Ha 3aka3s
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