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2700 Serie

Kochkessel #¥ Boiling pans #
Marmitas ¥ NuueBapo4Hble KOTHbI







Aus 3 Modellen zusammengesetztes Sortiment mit 60 Liter Fassungsvermdégen (1 indirekt beheizter
Elektrokochkessel und 2 Gaskochkessel, davon 1 direkt und 1 indirekt beheizt).

Die direkt beheizten Kochkessel eignen sich besser zum Kochen von Wasser und Bouillons, wahrend
diejenigen mit indirekter Beheizung zum Garen dickflissiger und gallertartiger Speisen angeboten werden. In diesen
Geraten fihrt namlich das Vorhandensein eines von der Warmequelle zum Kochen gebrachten
Wasserzwischenraumes zu einer leichten und gleichmaRigen Erwarmung (ohne 6rtliche Uberhitzungen), wodurch
verhindert wird, dass die Nahrungsmittel am Boden haften bleiben.

@ The range includes three

=" 60-litre models: 1 indirectly
heated electric pan and 2 gas

pans (one directly heated and one
indirectly heated). Directly heated
boiling pans are suitable to boil water
and broths while indirectly heated
pans are better suited to cook thick,
jelly-like food. In fact, in these
appliances heating provided by water
in the jacket brought to the boil by a
heat source is delicate and uniform.
This prevents local overheating and
stops food from sticking to the
bottom.

@ Gama compuesta por 3

~~"  modelos de 60 litros de
capacidad (1 eléctrico con

calentamiento indirecto y 2 a gas, de
los cuales uno con calentamiento
directo y uno indirecto). Las marmitas
con calentamiento directo son mas
indicadas para hervir agua y caldos,
mientras las marmitas bafio maria
son adecuadas para cocinar
alimentos densos y gelatinosos. En
efecto, en estos aparatos la
presencia de una cuba interior bafio
maria con agua que la fuente de
calor hace hervir, determina un
calentamiento delicado y uniforme
(sin sobrecalentamientos localizados)
que evita que los alimentos se
peguen al fondo.

O

@ CopTUMEHT 060pYya0BaHUs
~—" cocTaBneH u3 3 mofgenei c

€MKOCTbl0 HamornHenuss B 60 n.
M3 Hnx 1 anekTpo u 2 ras3oBbix
MULLEBAPOYHbIX KOTMa, MPU 3TOM
rasoBble MOZENM - OfHa C MPSIMbIM
Apyrasi ¢ HermpsiMbiM MOLOrPEBOM.
KoTnbl ¢ npsmbiM 060rpesomM
NoAXOAAT AN KUMSHMHUS BOAbI WM
MPUroTOBMEHMS 6ynboHOB. KoTnbl ¢
HeMPsSMbIM MOA4OrPEBOM MOAXOAAT
AN BapKu TyCTbIX WM >Keneobpas-
HbIX 6nog. B atux npubopax
MoforpeB MPOUCXOAUT MyTeM
HarpeBa BOAbl MeXAy CTeHKamu
KoTrna, TeM cambiM obecrne4vBas
paBHOMEPHbIV HarpeB BCEW nrowaau,
4YTO MpefoTBpalLAeT MPUropaHue Ha
[OHe npwubopa.
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/\D) AuRenverkleidung, Behélter,
ausbalancierte Deckel, Zwischenraume
und verstellbare FiRe aus Edelstahl 18/10.
- Heil3- und Kaltwasserzulauthahn mit

Gelenkhals.
- Ablaufhahn aus verchromtem Messing.
- Gasgerate mit Brennern mit stabilisierter
Flamme.
- Gasventil mit Thermoelement, Piezoziindung.
- Elektrogerate mit Edelstahl-Heizkorpern,
Energieregler zur stufenlosen Temperaturregelung.
- Die indirekt beheizten Kochkessel sind mit
Sicherheitsventil, Druckiiberwachungs-
manometer, Wasserzulaufvorrichtung fir den
Zwischenraum und mit Druckwachter gegen
uberméaRigen Uberdruck im Zwischenraum
beim Garen beschrénkter Speisemengen
ausgestattet, (im Elektrogerét).

< Grof3er Ablaufhahn
(1 1/2") aus verchromtem Deckel und

Messing.

Large (1 1/2")
chrome-plated brass
drain valve.

des dimensiones
(1 1/2") de bronce
cromado..

bBonblion kpaH
(1 1/2")gna crmea u3
XPOMWPOBaHHOW NaTyHW.

Recubrimiento exterior,
recipientes, tapas equilibradas,
cubas interiores bafio maria y
patas regulables de acero inox 18/10.
- Grifo de llenado de agua fria y caliente
con cuello articulado.
- Grifo de desague de grandes
dimensiones de bronce cromado.

Exterior finish, container,
<® balanced lid, jacket and @

adjustable legs are all 18/10
stainless steel.
- Hot and cold water filling valves with
articulated neck.
- Large chrome-plated brass drain valve.
- Gas models have stabilised-flame

burners. - Modelos a gas con quemadores con
- Gas valve with thermocouple, piezo llama estabilizada. Grifo valvulado con
ignition. termopar, encendido piezoeléctrico.

- Modelo eléctrico con resistencias
blindadas de acero inoxidable,
temperatura regulada por regulador
continuo de energia.

- Los modelos con calentamiento
indirecto estan equipados con: grupo de
valvulas de seguridad, manémetro de
lectura de la presion, dispositivo de
llenado de la cuba interior bafio maria y
un presostato para evitar que se
produzca una presion excesiva en la
cuba interior bafio maria cuando se
cocinan cantidades reducidas de
alimentos, (modelo eléctrico).

- Electric model with sheathed stainless
steel heating elements and temperature
controlled through continuous energy
regulator.

- Indirectly heated models are fitted with:
safety valve unit, pressure gauge, jacket
filling valve, and a pressure switch to
prevent overpressure in the jacket when
limited amounts of food are cooked, (in
electric model).

A Ausbalancierter
Sicherheitsventil
Balanced lid and

safety valve.

Grifo de desagle de gran- Tapa equilibrada y
vélvula de seguridad.

C6anaHcupoBaHHas
Kpbllka ¥ MNpegoxpa-
HUTEMbHbIA Krana.

® BHelwHaa obnuuoBka, KoTen,
—" cbanaHcupoBaHHas KpbiLlKa,
BHYTPEHHVWE CTEHKM KOTna u
perynmpyemble Mo BbICOTE HOXKW W3
Hep>kasetowen ctanm 18/10.
- KpaH pns ropsiHen u xonopgHow
BOZbl C MOBOPOHTHOM LUEVKOW.
- CnuBHOM KpaH M3 XPOMMPOBAHHOM
naTyHu.
- [a3oBble npubopbl C ropenkamm co
CTabUNM3NPOBaHHLIM MaMeHeM
- [a30BbI KnamnaH ¢ TepMO3neMeH-
TOM, Mbe303aXKWUraH1eM.
- OnekTponpuéopbl ¢ HarpesaTenb-
HbIM 3MEMEHTOM U3 Hep>KaBetoLen
cTamm u 6eccTyneH4yaTon
PErynMpoBKO/ TemnepaTypbl.
- KoTnbl ¢ HenpsiMbiM MoA0rpeEBOM
OCHaLLEHbl MPefOoXPaHNTENbHBIMK
KrnanaHamu, MaHoMeTPOM [aBreHus,
CMUCTEMOW MnopjaLqn BoAbl B
MPOMEXYTOK MeXAy CTEeHKamm u
pene paBneHnst MPOTUB W36bITOHHOro
[aBreHvst nNpyu Bapke MPOAYKTOB B
HebonblUMX KonndecTBax (B 3MeKTpo-
mMoAensix).
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TECHNISCHE DATEN
TECHNICAL SPECIFICATIONS
DATOS TECNICOS
TEXHWYECKMUE JAHHbIE

74/02PGD 74/02PGI 74/02PElI
Betrieb / Operation / Funciona- g!rek: !ng!rekt !ng!rek:
. irec indirec indirec
miento / Mpukuyn pa6oTel 6 directo 6 indirecto ! indirecto
npsiMon HenpsMon HenpsiMon
Aussenabmessungen / Ext. mm mm mm
dimensions / Dimensiones 800x700x 800x700x 800x700x
exteriores / BHellHe pa3amepbl 860/900 h 860/900 h 860/900 h
Fassungsvermdgen des Behélters /
Container capacity / Capacidad del I . I
recipiente / BmecTumocTb KoTna 60 60 60
Behélterdurchmesser / Container
diam. / Diametro del recipiente / cm cm cm
[lvametp KoTna 40 40 40
Hérte des Wassers im Zwischen-
raum / Jacket water hardness / F° max F° max
Dureza del agua en cuba interior - 12/14 12/14
bafio maria / TBepfocts BoAbl
MEXAY CTeHKamu
Gasleistung / Gas power /
Potencia a gas / [Notpe6nenne kw kW -
rasa 13,5 13,5
El. Leistung / Electric power /
Potencia eléctrica / MoTpe6neHme - - kw
3MeKTPOSHEPr UM 12
Anschluf3spannung / Supply voltage
/ Tension de alim. / Hanpsbketue - - 3NAC 400V
MOAKTIOHEHNS 3AC 230V*
ANSCHLUSSPLANE / INSTALLATION DIAGRAMS /
ESQUEMAS DE INSTALACION / CXEMbI
NOAKJTKOYEHUA 800
Gasgerate / Gas models / Modelos a gas / 'asoBble Mogerm [ -
@ Elekirogerate / Electric models / Modelos eléctricos / 3n. Moaenu § o
o]
<
Kaltwasser / Cold water / Agua fria / XonogHas Boga g §
~ o
@ HeiRwasser / Hot water / Agua caliente / FopsHasi Boga 3 ® } R
S Behélterablauf / Container drain / Desague de lo recipiente / CrmB kotna
. i 50"
*: auf Anfrage - on request - a pedido - Ha 3aka3 S _
400 ' 400
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