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2700 Serie

Glahplattenherde * Solid top ranges

Cocinas de placa incadescente
MravTa HakanuuBaHUA







D Aus 8 Modellen bestehende Produktpalette, davon 2 Tischgerate, 2 auf
Untergestell, 3 auf GN 2/1 Gas- oder Elektro-backofen und 1 auf Gasbhackofen
und nicht beheiztem bzw. beheiztem Warmeschrank, dessen Oberteil sich mit einem
Gluhplattenherd mit 2 Flammen kombinieren lasst und deshalb fur alle hauptsachlichen
Gararten geeignet ist. Die obere Platte und ein leistungsstarker, zentraler, abnehmbarer
Ringbrenner bestimmen auf der Kochstelle differenzierte Heizzonen mit der grossten
Wwarmekonzentration in der Mitte und nach aussen hin abnehmenden Temperaturen,
wo langsamere Garvorgange ausgefuhrt oder Speisen warmgehalten werden kdnnen.

@ The range includes 8

== models: 2 countertop units,
2 units on open stand, 3 units

with gas or electric GN 2/1 oven, and
1 unit with gas oven and ambient or
hot cupboard combined with a solid
top plate and 2 open burners, which
makes them ideal to perform most
cooking methods. The top plate with
removable ring and a single,
high-output central burner has
different heat zones: temperature is
highest at the centre and decreases
towards the outside, where food can
be cooked more slowly or kept at
proper serving temperature.

@ Gama compuesta por 8

— "  modelos: 2 de sobremesa,

2 sobre soporte abierto, 3 sobre
horno a gas o eléctrico GN 2/1y 1
sobre horno a gas y armario neutro
o caliente cuya encimera combina
una plancha radiante con dos fuegos
abiertos y, por tanto, es adecuado
para realizar los principales métodos
de coccion. La plancha superior con
aro desmontable posee un Unico
quemador central de gran potencia
gue crea zonas térmicas diferentes
en la superficie de coccion. El calor
se concentra en el centro y la
tempertura disminuye hacia la parte
exterior, donde se pueden realizar
las cocciones mas lentas o mantener
calientes los alimentos.

®

CopTumeHT 060pya0BaHMs
—~ cocTaBneH n3 8 mopenen.
M3 HMX 2 HacTonbHbIX, 2 Ha
OTKPbITOM MofcTaBke, 3 ¢ rasoBoM
unn anekTpogyxoskon H 2/1 n c
ras’oBOi AYyXOBKOW W LuKadoM wunn
nogorpesaembim LWkadom. Bepx
LKada MOXXHO KOMOGMHMPOBATb C
MAMTON HakanMBaHus C 2 OTKPbITbIMM
ropenkamu. 3Ty MNAMTY MOXXHO
ncnonb3oBaTb A5 BCEX OCHOBHbIX
crnoco6oB npuroTenenus. BepxHsas
MOBEPXHOCTb W LEHTparnbHas,
CHMMaemasi, Kpyrnas ropenka
onpefensloT Ha MIMTe Pasnu4Hble
30Hbl HarpeBa C HaviBbICLUEW KOHLEH-
Tpauuen B cepefvHe W nagatolien
TemnepaTypon Ha Kpasx, rae MOXHO
noforpeBaTb WM MOAAEePXMBATb
MPOAYKTbl B FrOPA4EM COCTOSHUM.
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D

aus polierter Speziallegierung.

- Stahlbrenner, der von einem
Sicherheitsventil mit Thermoelement
gesteuert wird. Piezozindung.

- An der Platte von 50° bis 500°C
einstellbare Temperatur.

- Ausziehbare Gusseisenboden.

- Backofenbrenner werden von einem
- Am “simple Service” Modell offene,
aus vernickeltem Gusseisen.

und Zundflamme.

- GN 2/1-Backdfen aus Edelstahl mit von
50° bis 300°C einstellbarer Temperatur.
Sicherheits-Thermostatventil gesteuert.
obere Brenner mit stabilisierter Flamme

- Sicherheitsventile mit Thermoelement

< Gasbackofen mit

— ]

‘R Exterior finish and

\QB/ adjustable legs are all 18/10
stainless steel.

- Solid top plate and central ring are

made of a special soothed ally.

- Steel burner controlled by a safety

valve with thermocouple. Piezo

ignition.

- Plate temperature adjustable

between 50° and 500°C.

- Temperature in GN 2/1 stainless

steel ovens adjustable between 50°

and 300°C.

- Removable cast-iron oven soles.

- Oven burners controlled by a ther-

mostatic safety valve.

- The “simple service” model is fitted

with stabilised-flame top open

burners made of nickel-plated

cast-iron.

- Safety valves with thermocouple

and pilot flame.

Aussenverkleidung und verstell-
"~ bare FlUsse aus Edelstahl 18/10.
- Platte und zentraler Ringbrenner

ZUBEHOR AUF ANFRAGE
ACCESSORIES AVAILABLE

ON REQUEST
ACCESORIOS BAJO PEDIDO

AOHOJ’IHMTEJ’IbeIE
NMPUHAAJIEXKHOCTU HA
3AKA3

Tor
Door
Puerta
[Bepb

Rickwand
Back panel
Panel posterior
3apHss cTeHka

Gusseisenboden von

hoher Stahldichte. !
Gluhplattenherd.

Gas oven with high-
radiance cast-iron sole.

Horno a gas con solera
de fundicién de elevada
radiacion.

lasoBas [AyxoBka C
OHVLLEM M3 4yryHa
BbICOKOM MNOTHOCTbIO
cTanm.

HaKanMBaHus.

Recubrimiento exterior y
=~ patas regulables de acero
inoxidable 18/10.

- Plancha y aro central de aleacion
especial pulida.
- Quemador de acero controlado por
vélvula de seguridad y termopar.
Encendido piezo eléctrico.
- Temperatura regulable de 50° a
500°C.
- Hornos GN 2/1 de acero inoxidable
con temperatura regulable de 50° a
300°C.
- Soleras desmontables de fundicion.
- Quemadores controlados por una
véalvula termostética de seguridad.
- En el modelo “simple service”
gquemadores de la encimera con
llama estabilizada de fundicion
niquelada.
- Véalvulas de seguridad con termopar
y piloto.

A Detail mit zwei offenen
Gasflammen (simple
Service) kombinierte

Detail of solid top range
combined with two gas open
burners (“simple service”).

Detalle de la plancha radian- =
te combinada con dos —_—
fuegos abiertos a gas
(“simple service”).

[etanb nnutbl (Simple
service): KoméuHauus 2
OTKPbITbIX FOPENIOK W MAnThI

Rollensatz
Castors set

T Juego de

] ruedas
Ha6op konec

&

Kleine Saule
2| m. Wasserhahn
< |  Water columm
with tap
(faucet)

gl Columna de
agua con grifo
CToilka ¢
KpaHoM Aansi
nogaqu Bofpbl

@\) BHelHss o6nmuoBka U

- perynupyemble Mo BbicoTe

HOXKW U3 Hep kaBerolen cTarmm

18/10.
- MNnuTka 1 ueHTpanbHas ropenka w3
crewmansHoro MnonmMpoBaHHOro
crnnasa.
- lNopenka u3 crtanu perynmnpyetcs
npepoxXpaHNTEnbHbIM KrarnaHoM C
TIpPMO3nemMeHToM. [be3osarkuraHve.
- TemnepaTypa Ha nmute
HakanvBaHuga perynupyetcsa ot 50°
fo 500°C.
- [yxoBkn 2/1 n3 Hep>kaBetoLLen
cTanm perymmpytotca ot 50° go
300°C.
- BbHMMaemble gHuwa u3 yyryHa.
- TemnepaTypa B AyxoBKe peryrmu-
pyeTcs npefoxpaHnTenbHbIM
TEPMOCTaTHbIM KnanaHom.
- Y mogenm “simple service”
BEPXHWE OTKPbITble ropesikn us
HYKENepOBaHHOIo HyryHa.
- lNpepoxpaHuternbHble KnanaHbl ¢
T9PMO3MIEMEHTAMN U KOHTPOMbHbIM
nnameHem.
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TECHNISCHE DATEN
TECHNICAL SPECIFICATIONS 74/02TCTG
DATOS TECNICOS L=
TEXHWYECKUE [AAHHbLIE J\

%

74/02CTG
74/02CTGG 74/02CTGE 76/02CTGG
Aussenabmessngen / Ext. dimen- mm mm mm mm mm
sions / Dimensiones exteriores / 800x700x 800x700x 800x700x 1200x700x 1200x700x
BHewHne pasmepbl 860/900 h 860/900 h 860/900 h 860/900 h 860/900 h
top 280 h - - top 280 h -
Innenabmess. der Backéfen / Oven mm mm mm mm
internal dimensions / Dim. interiores - 660x300 660x300 660x300 660x300
hornos / BHyTp. p-p [LyXOBKM h 543 h 543 h 543 h 543
Leistung des Plattenbrenners / Solid top
plate burner output / Potencia del kW kW kW kW kW
quemador de la plancha / MowHocTb 12 12 12 12 12
ropernkn nnnTbl HakanuMeaHUA
Leistung der offenen Brenner / Open kw kW
burner output / Pot. de los quemadores - - - 1x3,5 1x3,5
abiertos / MoLHOCTb OTKPbITbIX FOPENoK 1x5,6 1x5,6
Leistung des Gasbackofens / Gas
oven power / Potencia del horno a - kw - - kw
gas / MOLHOCTb ra3oBoii [lyXOBKM 7,9 7,9
kW 7,9

Gasgesamtleistung / Total gas KW 21.1
power / Potencia total de gas / kw kw kW ’ kw
O6lyee noTpebreHne rasa 12 19,9 12 KW 29 29
Leistung des El. Herdes / electric
oven power / Potencia del horno - - kw - -
eléctrico / MOLLHOCTb 3M. [lyXOBKM 5,5
Leistung des Warmeschranks / Hot cup-
board power / Potencia del armario _ _ _ _ kw
eléctrico / MowHocTb nogorpeBaemoro 0.42
wkaca ’
Anschlussspannung / Supply voltage /
Tension de alim. / 3Haqenmne - - 3NAC400V - 1INAC230V
NoAKn4eHnsa 3AC230V*

ANSCHLUSSPLANE / INSTALLATION DIAGRAMS /
ESQUEMAS DE INSTALACION / CXEMbl MOAKFOYEHUS

40
25

Gasgerate / Gas models / Modelos a gas /
Mopgenu, pa6oT. Ha rase
@ Elektrogerate / Electric models / Modelos eléctricos /
OnekTponpuéops.I
® \Wwarmeschrank / Hot cupboard / Armario caliente /
MoporpeBaemblii WKad

700

400
450

*. auf Anfrage - on request - a pedido - Ha 3aka3
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